FR-101
Navod na obsluhu/Zaruka

Navod uschovajte pre dalSie pouzitie. ‘ €
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VSeobecné bezpe€nostné upozornenia

Pred uvedenim tohto zariadenia do prevadzky si pozorne precitajte
tento navod na pouzitie!

Odlozte si tento navod na pouzitie so zaru¢nym listom, pokladnic¢ny blok
a krabicu s vnutornym obalom pre pripad reklamacie vyrobku!
Zariadenie je uréené vyhradne na pouzivanie v domacnosti.

Nejde o profesionalne zariadenie.

Ked' zariadenie nepouzivate, Cistite ho alebo ked sa vyskytne porucha,
zariadenie odpojte z elektrickej siete. Zariadenie vypnite. Sietovu Snuru
odpajajte potiahnutim za koncovku. Nikdy netahajte za samotnu sietovu
Snuru.

Aby ste predisli urazu urazu deti alebo mentalne postihnutych osdb
elektrickym prudom, nenechavajte ich nikdy bez dozoru s elektrickym
zariadenim. Zvolte také umiestnenie zariadenia, aby bolo mimo dosahu
deti. Nezabudnite pri tom na to, Zze zariadenie je mozné stiahnut aj za volne
pristupnu sietovu Snuru.

Pravidelne kontrolujte sietovu Snuru, ako aj samotné zariadenie. Pri vyskyte
akéhokolvek poskodenia sa zariadenie nesmie pouzivat.

Opravu, prip. vymenu sietovej sSnury méze vykonat len autorizovany servis.
Zariadenie nerozoberajte. Opravu prenechajte na autorizovany servis.
Nevystavujte zariadenie ani sietovu Snuru pdsobeniu tepla, priamemu
slneCnému ziareniu, vihkosti, mechanickému poskodeniu ostrymi
predmetmi ani inym nepriaznivym vplyvom.

Zariadenie pouzivajte len spo6sobom popisanom v navode.

Zariadenie nepouZzivajte vonku.

Zariadenie nesmie prist do styku s dazdom, vodou alebo inou tekutinou.
Zariadenie neponarajte do vody.

Zariadenia sa nedotykajte vihkymi ani mokrymi rukami.

Ak zariadenie navlhlo alebo je mokré, okamzite odpojte sietovu Snuru z
elektrickej siete. Nesiahajte do vody!

Zariadenie pouzivajte len na stanoveny ucel.

Pred prenaSanim zariadenia nechajte zariadenie uplne vychladnut. Ole;
vnutri zariadenia méze byt horuci.

Pred pouzitim skontrolujte, €i je hladina oleja v rozmedzi znacCiek MIN

a MAX. Hladina nesmie byt pod uroviiou MIN. ani nad urovhou MAX.
Prazdne zariadenie bez oleja nezapinajte.

Nevylievajte horuci olej. Pred vyliatim nechajte olej uplne vychladnut.

Po dokonceni fritovania a pred otvorenim krytu najskér podvihnite fritovaci
k&S a chvilu vyCkajte, aby poklesol vnutorny tlak.

Pred fritovanim potraviny mierne osuste. Do horuceho oleja neponarajte
mokré potraviny.

Vzdy odpojte spotrebi€ zo siete, ak je ponechany bez dozoru a pred
zmontovanim, demontovanim alebo Cistenim.
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* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Majte spotrebic€ a Snuru mimo dosahu

deti.

e Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat deti od 8 roku veku a starSie, ak
sa im poskytuje dohlad alebo sa im poskytnu inStrukcie tykajuce sa
pouzivania spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a ak rozumeju prislusnému
nebezpecenstvu. Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu,
pokial nie su starSie ako 8 rokov, a to pod dohladom. Drzte spotrebiC a
Snuru mimo dosahu deti, pokial maju menej ako 8 rokov.

* Tento spotrebi¢ mézu obsluhovat osoby so znizenymi telesnymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti,
ak sa im poskytol dohfad alebo instrukcie tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpeénym spdsobom a porozumeli prislusSnym nebezpecenstvam. Deti sa

nesmu hrat so spotrebi¢om.

Zvlastne bezpecnostné upozornenia

* Pocas prevadzky majte zariadenie pod neustalym dozorom!
(Riziko vzniku poziaru!)
» Kovové diely sa vyrazne zahrievaju. NEBEZPECIE POPALENIN!
e Zariadenie nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetov
(napr. zaclony, drevo atd.).

POZOR: Neo
Vo v

moZe

Vystraha: Aby ste zabranili vzniku poZziaru alebo urazu elektrickym pradom, chrarite
pristroj pred dazdom, nadmernou vihkostou a u€inkami kvapkajucej a
striekajucej vody.

Upozornenie:
Neodoberajte kryt pristroja, hrozi uraz elektrickym pradom. Vo vnutri sa
nenachadzaju Ziadne diely, ktoré mdze pouzivatel sam opravit. Akékolvek
opravy prenechajte na autorizovany servis.

nebezpeéného napétia v pristroji, ktoré moze pri nedodrzani bezpecnostnych

Symbol blesku v trojuholniku upozornuje pouzivatela na pritomnost
A pokynov spdsobit uraz elektrickym pradom.

Symbol vykri€nika v trojuholniku upozornuje pouzivatela na fakt, ze k pristroju
je prilozeny délezity navod na obsluhu a udrzbu pristroja.
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Charakteristické viastnosti

Fritéza ma takmer Stvorcovy podorys, €o umoznuje efektivnu usporu
priestoru.

VonkajSie steny su odolné proti teplu.

Zariadenie disponuje uzamykatelnym krytom s vymenitelnym uhlikovym
filtrom, priezorom a hermetickym uzaverom.

Kryt a zdvihaci/ponorny koS je mozné vybrat, aby sa dali jednoducho Cistit.
Zariadenie disponuje svetelnou kontrolkou teploty, ovladac¢om na
nastavenie teploty a mechanizmom na zdvih fritovacieho koSa.
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Popis Casti

SRS

SRS
\ otoletet
Jana%e%tetetetete

1 KoéS

2 Rukovat koSa

3 Uvolhovac rukovate/drziak koSa

4 Indikator napajania - zelena kontrolka

5 Indikator teploty a ohrevu - ¢ervena kontrolka
6 Ovladac nastavenia €asu a zapnutia

7 Ovladac nastavenia teploty

8 Odnimatelny kryt

9 Priezor

10 Vnutorny kryt s vetracimi otvormi

11 Nadoba na olej (nevyberatelna)

12 Telo zariadenia

13 Tlacidlo otvorenia krytu

14 Sietova Snura

15 Spodna Cast

16 Odnimatelny vrchny kryt s uhlikovym filtrom
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Priprava pred pouzitim

Fritézu pocCas priprav nepripajajte do elektrickej siete.
Vyberte fritovaci kds a kryt. Oplachnite ich vo vlaznej vode.
Nadobu na olej naplite trochou vody a dékladne ju umyte.

Teleso fritézy neponarajte do vody! Povrch vy istite handrickou navihéenou vo

vode.
VSetky diely dékladne vysuste a nasadte koS a kryt.
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Prevadzka
Vybratie fritovacieho koSa

K6S je mozné dvihat/ponarat pri otvorenom aj zatvorenom kryte.
Podvihnite rukovat kosa tak, aby zacvakla v horizontalnej pozicii. Ako
dvihnete rukovat, podvihne sa aj fritovaci kos.

Aby bolo mozné kd$ vybrat, maximalne otvorte kryt. Pri fritovani pred
vybratim koSa nechajte z potraviny odkvapkat zvysny olej do fritovace;j
nadoby.

Ked chcete k&S ponorit, stlacte uvolfiova¢ rukovate a ako rukovat sklapate,
koS sa ponara nadol.

Otvorenie krytu

Stlacenim tlacidla otvorenia krytu odistite uzamykaci mechanizmus krytu

a kryt sa mierne podvihne. Ak by mal kryt snahu otvorit sa uplne, pridrzte ho
rukou.

Umozni sa tak, aby horuca para unikla cez strbinu, vdaka ¢omu bude
nasledné otvorenie krytu bezpeénejsie a nebude hrozit oparenie alebo
polalenie.

Po uniknuti pary podvihnite kryt a otvorte ho. Ak ho chcete uplne vybrat,
odklopte ho do vertikalnej polohy a vytiahnite ho smerom nahor.




Filtraény systém

V kryte fritézy je osadeny uhlikovy filter, ktory zachytava CiastoCky oleja.
Odporucame tento filter vymenit po cca 60 fritovacich cykloch.

Naplnenie fritézy

1. Fritézu naplnte olejom. Odporucame pouzit vhodny fritovaci olej vhodnej
kvality, pripadne kvalitny pevny rastlinny tuk. Nikdy vSak nemiesajte ole;
s tukom. Nadobu naplrite tak, aby bola hladina oleja v rozmedzi znaciek
MIN. a MAX.

2. Do fritézy vlozte kds a ponorte ho do oleja.
Zatlacte tlaCidlo na rukovéti a rukovat potlacte nadol.

3. Zatvorte kryt (zatlacte kryt po obidvoch stranach tak, aby zacvakol).
Z fritézy tak nebude unikat para.

4. Fritézu pripojte do elektrickej siete a zapnite ju.

5. Ovlada¢om nastavenia teploty nastavte poZzadovanu teplotu.
Pozrite prehlad dalej v navode.




Fritovanie

Predhrievanie:

Pred fritovanim je potrebné predhriat olej na potrebnu teplotu.

Svetelna kontrolka ohrevu bude svietit. Po dosiahnuti nastavenej teploty
zhasne. S pohybom teploty sa méze kontrolka striedavo rozsvecovat a
zhasinat.

Fritovanie:

Existuju dva postupy fritovania. Fritovanie vSeobecnych potravin a fritovanie
obalovanych potravin (napr. v trojobale).

Fritovanie vSeobecnych potravin

1. Po dosiahnuti nastavenej teploty podvihnite kd$ a zaistite ho v podvihnutej
polohe. Otvorte kryt a do koSa vlozte maximalne osusené potraviny.

K6S by mal byt pri vkladni potraviny vzdy podvihnuty.

2. Zatvorte kryt a ponorte k6S posunutim rukovate do oleja.

3. Priebeh fritovania kontrolujte v priezore tak, ze z ¢asu na ¢as podvihnete
kos.

4. Po dokonc¢eni fritovania podvihnite k&S a chvilu vyckajte, kym nepoklesne
tlak pary. Potom stlacte tlaCidlo na otvorenie krytu, aby sa kryt uvolnil a
unikla para. Po chvili rukami odklopte kryt nahor, pri otvarani vSak budte
opatrni, lebo aj po chvili existuje v nadobe mierny tlak pary.

Fritovanie obalovanych potravin

Pri tomto sposobe mbdze dochadzat k prilepeniu potraviny ku koSu, preto

treba fritovat velmi opatrne.

1. Po dosiahnuti nastavenej teploty ponechajte kéS v ponorenej polohe
a otvorte kryt.

2. Surovu potravinu obalte v trojobale a zlahka z nej odstrante nadbytocnu
struhanku.
Pomocou vhodného predmetu velmi zlahka ponarajte potravinu do oleja,
takto trojobal mierne stvrdne, kym déjde k jeho kontaktu s mriezkou koS$a,
takZe sa ku koSu neprilepi.

3. Zatvorte kryt a fritujte.
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Nastavenie kuchynského ¢casovaca

Kuchynsky ¢asovac nastavte pred ponorenim kosa s potravinou do oleja.
Cas fritovania uvedeny v nasledujucom prehlade je orientacny a zavisi od

mnozstva fritovanej potraviny. Presné Casy potrebné na fritovanie konkrétnych

potravin ziskate praxou.

Prehlad ¢asov a tepl6t potrebnych

na spravne fritovanie

Casy fritovania a teploty uvedené v tomto prehlade su orientaéné a znaéne
zavisia od mnozstva fritovanej potraviny. Presné Casy a teploty potrebné na
fritovanie konkrétnych potravin ziskate praxou.

Potravina Hmotnost/ks | Teplota | Cas
Hranolky z Cerstvych zemiakov | 800 g 190 °C 10-12 min.
Zmrazené hranolky 800 g 190 °C 13-18 min.
Ryby 300¢ 170 °C 4-6 min.
Slede (pIny kéS) 190 °C 2-3 min.
Cerstvé filé obalované 400 g 190 °C | 5-15 min.
Mrazené filé obalované 400 g 170 °C 10-15 min.
Méso

Mrazena faSirka 4 150 °C 4-6 min.
Porciované kura (malé/stredné kusky) | 500 g 170 °C 15-20 min.
Porciované kura (velké kusky) | 500 g 170 °C 20-30 min.
Mrazené telacie rezne 500 g 170 °C 4-9 min.
Cerstvé kura obalované 600 g 170°C | 15 min.

Casovaé nastavte podfa prehladu.

Casovad po uplynuti nastaveného ¢asu nevypne fritézu a nema vplyv

na teplotu fritovania!
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Rady k pouzivaniu fritézy

* Vzdy pouzivajte vhodny fritovaci olej pozadovanej kvality.
Nepouzivajte margarin, maslo ani olivovy olej.

* Pred nastavenim teploty skontrolujte mnozstvo fritovanej potraviny.
Predvarené potraviny fritujte pri vy$Sej teplote ako surové potraviny.

* Fritézu nepouzivajte pod kuchynskymi policami, ktoré mézu branit uplnému
otvoreniu krytu.

* Fritujte pozorne. Potravina ma byt zlatohned4, inak moze byt surova.

* Fritézu skladujte vychladnutu, s precistenym olejom a zatvorenym krytom.
Takto bude vzdy pripravena na prevadzku.

» Kazda potravina obsahuje urcité mnozstvo vody. Po ponoreni do horuceho
oleja vznika para. Vac¢sina pary odchadza cez filter v kryte.

e Pri otvarani krytu davajte pozor, kedze sa kryt otvara pruzne.

Cistenie a udrzba fritézy
Odpoijte sietovu Snuru z elektrickej siete a fritézu nechajte uplne vychladnut.

1. Cistenie krytu

Pred Cistenim krytu vzdy vyberte uhlikovy filter. Filter je mozné pouzivat
cca 15-krat, potom ho vymente. Vymente ho tak, Zze vyberiete stary filter
a vlozite na jeho miesto novy. Filter vkladajte na jeho miesto v paneli pre
filter, bielou stranou nahor. Kryt Cistite v pravidelnych intervaloch vodou.

Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

2. Cistenie ko$a, rukovite a nadoby na olej

K6S a rukovat Cistite vodou s miernym roztokom saponatu.

Po Cisteni k6S a rukovat dékladne vysuste.

Po uplnom vychladnuti oleja vyberte kryt a kéS a olej z nadoby vylejte cez
lavy roh. Nadobu naplnte teplou vodou a vy istite ju.

Neposkriabte jej povrchovu upravu!

Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

3. Cistenie odkvapkavacej nadoby na olej

Na zadnej strane zariadenia je odkvapkavacia nadoba na ole,;.

Po otvoreni krytu odkvapkava olej usadeny na kryte do tejto nadoby.
Nadobu vyberte, vylejte z nej nakvapkany olej a umyte ju vo vlaznej vode
S miernym roztokom saponatu.
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4. Cistenie povrchu zariadenia

Teleso fritézy nikdy neponarajte do vody ani do inej kvapaliny!

Na Cistenie povrchu zariadenia pouzivajte len mierne navihéenu handri¢ku.
Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

Technické udaje

Napajanie: 230V ~ 50 Hz
Prikon: max. 1 500 W
Kapacita oleja: max. 2 |
Hmotnost: 2,4 kg

Rozmery (S xV x H): 240 x 250 x 310 mm

Odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni - nariadenie Eurépskej unie 2002/96/EC a
upravujuce problematiku separovaného zberu odpadu
Toto oznacenie na zariadeni alebo jeho obale znamena, Ze sa nesmie likvidovat
v netriedenom komunalnom odpade. Odovzdajte ho do zberného strediska na
recyklaciu a likvidaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravna
likvidacia nespOsobi negativne vplyvy na zivotné prostredie a zdravie obyvatelstva.
Prispejete tak k ochrane a k zlepSeniu zivotného prostredia.
Toto zariadenie je oznaCené podla eurdpskeho nariadenia 2002/96/EC o elektrickom
odpade a elektronickom vybaveni (WEEE). Tato smernica tvori ramec celoeurdpske;j
oddvodnenosti o zbere a recyklacii elektrického odpadu

_ a elektronického vybavenia.



