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VSeobecné bezpecnostné upozornenia

* Pred uvedenim tohto zariadenia do prevadzky si pozorne predcitajte
tento navod na pouzitie!

* Odlozte si tento navod na pouzitie so zarucnym listom, pokladni¢ny blok
a krabicu s vnutornym obalom na pripad reklamacie vyrobkul!

 Zariadenie je urCené vyhradne pre pouzivanie v domacnosti. Nie je to
profesionalne zariadenie.

» Ked' zariadenie nepouzivate, Cistite ho alebo ked’ sa vyskytne porucha,
zariadenie odpojte od elektrickej siete. Zariadenie vypnite (poloha O).
Sietovu Snuru odpajajte potiahnutim za koncovku. Nikdy netahajte za
samotnu sietovu Snuru.

* Aby ste predisli urazu deti elektrickym prudom, nenechavajte ich nikdy bez
dozoru s elektrickym zariadenim. Zvolte také umiestnenie zariadenia, aby
bolo mimo dosahu deti. Nezabudnite pri tom na to, Ze zariadenie je mozné
stiahnut aj za volne pristupnu sietovu Snuru.

* Pravidelne kontrolujte sietovu $nuru aj samotné zariadenie. Pri vyskyte
akéhokolvek poskodenia sa zariadenie nesmie pouzivat.

e Zariadenie nerozoberajte. Opravu prenechajte na autorizovany servis.

* Nevystavujte zariadenie ani sietovu Snuru pdsobeniu tepla, priamemu
slneCnému ziareniu, vlhkosti, mechanickému poskodeniu ostrymi predmetmi
ani inym nepriaznivym vplyvom.

e Zariadenie pouZzivajte len sp6sobom popisanom v navode.

e Zariadenie nepouzivajte vonku.

e Zariadenie nesmie prist do styku s dazdom, vodou alebo inou tekutinou.
Zariadenie neponarajte do vody. Zariadenia sa nedotykajte vihkymi ani
mokrymi rukami.

* Ak motor zariadenia navlhol alebo je mokry, okamzite odpojte sietovu Snuru
od elektrickej siete. Nesiahajte do vody!

 Zariadenie pouzivajte len na stanoveny ucel (mixovanie, Slahanie atd’).

* Pred prenasanim zariadenia nechajte zariadenie uplne vychladnut.

* \VZdy odpoijte spotrebi€ zo siete, ak sa ponecha bez dozoru a pred
zmontovanim, demontovanim alebo cistenim.

* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Drzte spotrebi¢ a Snuru mimo dosahu
deti.

* Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat deti od 8 roku veku a starSie, ak sa
im poskytuje dohlad alebo sa im poskytnu inStrukcie tykajuce sa
pouzivania spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a ak rozumeju prislusnému
nebezpecenstvu. Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu,
pokial nie su starSie ako 8 rokov, a to pod dohladom. Drzte spotrebi¢ a
Snuru mimo dosahu deti, pokial maju menej ako 8 rokov.

* Tento spotrebi€ mézu obsluhovat osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti, ak sa
im poskytol dohlad alebo inStrukcie tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpeénym spdsobom a porozumeli prislusSnym nebezpecéenstvam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebi¢om.



Zvlastne bezpecnostné upozornenia

* PoCas prevadzky majte zariadenie pod neustalym dozorom!

» Kovoveé diely su ostré. NEBEZPECIE URAZU!

* Spracuvanu potravinu netlacte do zariadenia prstami. Hrozi uraz prstov.

* Neotvarajte ochranny kryt, kym sa rotacny pohyb kovovych ¢asti uplne
nezastavi. NEBEZPECIE URAZU!

 Zariadenie nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetov (napr. zaclony,
drevo atd.).

* PoCas prevadzky sa rukami nedotykajte nadob, oto¢nych nozov ani disku.
Méze dojst k urazu. Po zastaveni prevadzky mozete v nadobach pouzivat
gumovu stierku.

* Noze su ostré. Manipulujte s nimi opatrne. Skladujte ich mimo dosahu deti.

* Pred otvorenim krytu vzdy skontrolujte, ¢i sa pohyb nozov uplne zastavil.

 Zariadenie pouzivajte vzdy len s uzavretym krytom.

* Pri mixovani horucich tekutin zlozte stredny prvok dvojprvkového krytu.

* Pred pouzivanim zariadenia musi byt spravne nasadeny kryt.

* NepokuSajte sa deaktivovat uzamykaci mechanizmus krytu.

» SuCasne pouzivajte vzdy len jednu funkciu zariadenia.

* Zariadenie nikdy nepouzivajte dlhSie nez 4 minuty bez prestavky.

Pri mixovani alebo pouzivani robota sa odporucaju pracovné intervaly
v diZzke cca 1 minuta.

e Zariadenie nikdy neponarajte do vody, ani ho neumyvajte pradom vody!
Cistite ho vihkou handri¢kou. Pozor na ostré kovové diely.

* Po skonceni prace odpojte zariadenie od elektrickej siete.

* \/ pripade poskodenia sietovej Snury je mozna jej vymena len
v autorizovanom servise, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

* \/yrobca nezodpoveda za Skody spésobené nespravnym pouzivanim
zariadenia (napr. znehodnotenie mésa, uraz a pod.).

Technické udaje

Napajanie: 230 V/50 Hz

Prikon: 800 W

Kapacita nadoby: 51

Rozmery (S xV x H): 390 x 410 x 230 mm (bez prisludenstva)
Hmotnost: 4.6 kg

Pravo na zmeny vyhradené!
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Odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni - nariadenie Eurépskej
unie 2002/96/EC a upravujuce problematiku separovaného zberu odpadu
Toto oznacenie na zariadeni alebo jeho obale znamena, ze
sa nesmie likvidovat v netriedenom komunalnom odpade.
Odovzdajte ho do zberného strediska na recyklaciu a likvidaciu
odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravna
likvidacia nespdsobi negativne vplyvy na zZivotné prostredie
a zdravie obyvatelstva. Prispejete tak k ochrane a k zlepSeniu
zivotného prostredia.
I Toto zariadenie je oznacené podia eurdpskeho nariadenia
2002/96/EC o elektrickom odpade a elektronickom
vybaveni (WEEE). Tato smernica tvori ramec celoeurdpskej
odovodnenosti o0 zbere a recyklacii elektrického odpadu
a elektronického vybavenia.

HLUCNOST
Nebezpecie Urazu elektrickym pridom.| VYROBOK KR-404

Pred odobratim krytu odpojit od siete.

POZOR: Neodstrariujte kryt pristroja, hrozi Uraz elektrickym pradom. . Deklarovana hoanta emisie _hlUku t_Ohto spotre.bu:'a
Vo vnlitri pristroja sa nenachadzaju Ziadne diely, ktoré je 82 dB (A)t 3dB ¢o predstavuje hladinu A akustického

mdze opravovat osoba pouzivajlica zariadenie. vykonu na referen¢ny akusticky vykon 1pW.
Akukolvek opravu prenechajte autorizovanému servisu.

Charakteristické viastnosti

Zariadenie je urCené na spracuvanie réznych potravin. Umozfiuje mixovanie,
mletie, Slahanie, struhanie, platkovanie a pod.
Vyrobené je z kvalitnych a zdravotne nezavadnych materialov.

Pred prvym pouzitim

Zariadenie pocCas priprav nepripajajte do elektrickej siete.

Zariadenie vybalte a odstrante z neho vSetok obalovy material. Aby ste zo
zariadenia odstranili akékolvek necistoty, ktoré mohli vzniknut pocas procesu
balenia, vycistite vnutorny priestor, noze a kryt suchou handrickou, ktora
nepusta vlakna. Pri Cisteni vnutra davajte pozor, aby ste sa neporanili na
ostrych nozoch. (Pozrite ast ,Cistenie a udrzba“ v tomto navode).
Oplachnite prislusenstvo vo vlaznej vode. Teleso zariadenia neponarajte do
vody! Povrch vy istite handrickou navihé¢enou vo vode.

VSetky diely dékladne vysuste.

Nikdy nhenamacajte zakladriu ani motor vo vode alebo inej tekutine!
Len na domace pouzitie!



Popis Casti
B 4

1. Zakladria s motorom a regulatorom
vykonu

. Nerezova misa robota

. Packa pre odklopenie hornej Casti

. Vrchnak krytu nadoby mixéra

. Kryt nadoby mixéra

. Nadoba mixéra

. Prepinac I/0/R
(zapnutie/vypnutie/spatny chod)

8. Tlacny valec

9. Lievik (nasypnik)

10. Dutina pre Spiralu s hrdlom

11. Spirala (3nek)

12. N6z

13. VonkajSia matica

14. Disky na jemné/stretné/hrubé

mletie (otvory 3, 5 a 7 mm)

Nooah~,wWN

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21,
22,

23.

24,

25.

26.

Disky na vyrobu kebbe

Trubica na plnenie klobas
Kruzok zaistenia mlynceka
Miesiaci hak

Hnetaci nastavec

Slahaci nastavec

Poistny kryt priestoru pre mixér
Prepinac otacok (5 stupnov) a
pulzného rezimu

Plastovy kryt pre nastavce
(18,19, 20)

Poistné prvky

(2 poistné zatlacacie koliky)
Plastovy priehladny kryt priestoru
nad misou

Hlava robota s rotujucou ¢astou
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Zmontovanie prislusenstva a nasadenie na motorovu jednotku

Zostavenie robota na miesenie/slahanie

Podla nasledovnych krokov zostavte zariadenie na upravu potravin, akou je
miesenie, hnetenie, Slahanie a pod.

1. Postavte robot na suchy, rovny a pevny povrch. Pred Uplnym zostavenim
zariadenia nepripajajte sietovu Snuru do elektrickej zasuvky!

2. Nasadte kryt na pohon mixéra a zaistite ho pooto¢enim dolava.

3.Posunutim packy (3) smerom nadol odklopte hornu ¢ast robota az na
doraz. Poloha sa zaisti automaticky navratom packy na pévodné miesto.
Priehladny plastovy kryt (25) nasunte na hlavu robota (26) drazkami do
vystupkov na hlave na doraz, tak aby ju bolo mozné zaistit pooto¢enim
dolava. Nasypny otvor krytu bude smerovat k vam.

4. Nasadte nadobu (misu robota) na zakladriu na ur€ené miesto a zaistite ju
pooto¢enim dolava.

5. Do vrchnej €asti robota vsunte Zelany nastavec (19, 20, 21) spolu s
nasadenym krytom (23) a zaistite nastavec kovovou maticou, ktoru otacajte
smerom doprava.

6. Do misy vlozte vzdy len vhodné mnozstvo potraviny su¢asne (cesto, rozbité
vajcia a pod.). Vacésie kusy potravin pred spracuvanim nakrajajte na cca
2,5 cm kocky.

Neprepifajte nadobu!

7. AK je spravne nasadeny nastavec a v mise sa uz nachadzaju vsetky
potrebné suroviny, uvolnenim packy (3) smerom nadol a su¢asnym
zatlaCenim hornej Casti rukou, tato sa dostane do pracovnej sklopenej
polohy a packa sa vrati do pévodnej zaistovacej polohy.

8. Zapojte sietovu Snuru do elektrickej siete.

Prepinac I/O/R vo vrchnej ¢asti prepnite do polohy I a prepina¢om vykonu
zvolte potrebné otacky motora.

9. Ak poCas spracuvania potraviny pridavate do misy tekutiny, prilievajte ich
pomaly.

Poznamka: Maximalny objem pridavanej kvapaliny nesmie prekro€it max.
kapacitu nadoby.

10. Po skonceni prac odpojte sietovu Snuru od elektrickej zasuvky. Uvolnite
zaistovaciu packu (13) posunutim nadol, pevne uchopte spodnu Cast
robota a druhou rukou nadvihnite jeho vrchnu Cast.

11. Misu uchopenim za drzadlo vyberte zo zakladne. Potravinu z misy
a z nozov vytierajte gumovou stierkou.

12. Pri zapinani robota dodrzte vzdy nasledovny postup:

1. Zapnite prepina¢ na vrchu zariadenia I/O/R do polohy I.

2. PrepinaCom vykonu otacok v spodnej Casti zariadenia zvolte potrebnu
rychlost

3. Pri vypnuti robota postupujte v opacnom poradi.



Zostavenie mixéra

1. Postavte robot na suchy, rovny a pevny povrch. Pred uplnym zostavenim
zariadenia nepripdjajte sietovu snuru do elektrickej zasuvky!

2. Odstrante kryt priestoru pre mixér (21) jeho oto¢enim doprava.

3. Sklopte (ak nie je sklopend) vrchnu Cast robota na spodnu Cast (zakladnu)
tak, aby zacvakla a packa bola vo vodorovnej zaistovacej polohe.

4. Zmontujte nadobu mixéra. Zmontujte dokopy zakladriu (6), mixovacie noze
(5), tesnenie (4) a misu (3) (plati len v pripade, ked je mixér rozlozeny).

5. Na motorovu zakladnu osadte zmontovanu nadobu mixéra s mixovacimi
nozmi az na doraz, tak aby boli zatlaCené oba poistné koliky (24). Ak
poistné koliky nebudu dostatoCne zatlacené mixér sa po zapnuti nespusti.

6. Do nadoby vlozte potravinu, ktoru budete mixovat, a nasadte na nadobu
dvojprvkovy kryt (2 a 1). Kryt nasadte na nadobu mixéra.

7. Mixér je pripraveny na pouzitie.

Upozornenie: Dodrzte uvedeny postup. V opacnom pripade mixér nebude
fungovat!

8. Zapojte sietovu Snuru do elektrickej zasuvky.

9. Prepinac I/0O/R vo vrchnej Casti prepnite do polohy | a nastavte prepinac
vykonu do jednej z poldh pre pozadovany vykon. Pre suvislé mixovanie
nastavte prepinac do niektorej z poldh vykonu. Pre manualne mixovanie
otacajte prepinac¢ do polohy P (pulzny rezim) na potrebny ¢as.

1. Vrchnak krytu nadoby mixéra
2. Kryt nadoby mixéra

3. Nadoba mixéra

4. Tesnenie mixéra

5. Mixovacie noze

6. Zakladna mixéra
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Tipy pre maximalne uc¢inné mixovanie

Pred vloZzenim do nadoby musite tvrdé ovocie a zeleninu pokrajat na kusky
s velkostou cca 1 cm. Aj méksie druhy potravin je vhodné pred mixovanim
pokrajat na mensie kusky. ZvysSite tak u€innost mixovania. Ak pripravujete
viaczlozkovy pokrm, vyZzadujuci mixovanie jednotlivych prisad pri réznych
rychlostiach, mixujte jednotlivé zlozky pokrmu zvIast.

* Pre nakrajanie ovocia/zeleniny nadrobno viozte ovocie/zeleninu do nadoby
v mnozstve cca 2 Salok. Mixujte suvislo alebo prepinanim prepinaca do
polohy P, kym nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

* Pre rozmixovanie ovocia/zeleniny pridajte k tvrdému ovociu/zelenine do
nadoby cca 1 Salku kvapaliny na 18alku ovocia/zeleniny. K méakkému
ovociu/zelenine pridajte do nadoby cca 1/2 Salky kvapaliny na 1 Salku
ovocia/zeleniny.

* Vyhnite sa premixovaniu. Mixujte v dizke niekolkych sekund, nie mindit.
Premixovanim vznikne kasovita konzistencia.

 Neprepifajte mixovaciu nadobu. Do nadoby pliite maximalne 5 $alok.

* Najprv plnte do nadoby tekutiny, az potom pevné skupenstva (ak recept
nepredpisuje inak).

* Pre pridavanie potravin alebo ladu do nadoby po€as mixovania otvorte
stredny kryt dvojprvkového krytu a pridajte potraviny cez otvor.

* Pri mixovani napojov mézete vSetky suroviny vlozit do nadoby sucasne.

e Pri mixovani potravin v pevnom skupenstve pokrajajte potravinu na malé
kusky (cca 1 cm) a pridavajte ju cez otvor v kryte.

e PocCas mixovania pridavajte lad po jednej kocke. Po rozmixovani mozete
pridavat dalSiu kocku. Pri mixovani jemne pridrzajte nadobu rukou.

* Lad mixujte, len ked je v nadobe tekutina. Pouzite dve Salky vody.

* Ak pocCas prevadzky mixovanie zastane, vypnite zariadenie, zlozte a
vycistite nadobu.

Upozornenie: Nikdy nemixujte s otvorenym krytom nadoby!
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Zostavenie mlynceka na maso

1. Postavte robot na suchy, rovny a pevny povrch. Pred uplnym zostavenim

zariadenia nepripdjajte sietovu snuru do elektrickej zasuvky!

. Nasadte kryt priestoru pre mixér (21) a zaistite ho pooto¢enim dolava.

. Sklopte (ak nie je sklopena) vrchnu Cast robota na spodnu Cast (zakladriu)

tak, aby zacvakla a packa bola vo vodorovnej zaistovacej polohe.

4. Kruzok zaistenia mlynceka (17) posunte do favej polohy (pri pohlade
spredu) a nasadte dutinu pre Spiralu s hrdlom do otvoru az na doraz a
kruzok zaistenia presunte do pravej polohy. Tymto je dutina pre Spiralu v
zaistenej pracovnej polohe.

5. Do dutiny pre Spiralu nasadte Spiralu, n6z a Zelany disk podla pozadovanej
hrabky mletia.

Dodrzte poradie: najskér viozte Spiralu, potom ndz a nakoniec disk.
Rezné hrany noza musia vzdy smerovat k disku s otvormi.

6. Naskrutkujte vonkajSiu skrutku uplne na doraz a potom ju uvolnite cca
o 1/4 otacky, aby bolo otacanie Spiraly volné.

7. Nakoniec na plniacu ¢ast dutiny pre Spiralu nasadte lievik (nasypnik).

8. Pri mleti tlaCte mé&so do lievika tlacnym valcom.

9. Mlyncek je pripraveny na pouzitie.

Upozornenie: Dodrzte uvedeny postup.
V opacnom pripade mlyn¢ek nebude fungovat!

10. Zapojte sietovu Snuru do elektrickej zasuvky.

11. Prepinac I/O/R vo vrchnej ¢asti prepnite do polohy | a nastavte prepinac
vykonu do polohy 6.

12. Do lievika vkladajte stredné kusky mésa (alebo zeleniny a pod.) a tlacte
ich dnu pomocou tlaéného valca.

Wi

Upozornenia:
e Potraviny nikdy netlacte dnu prstami. Hrozi riziko urazu!

1. VonkajSia matica

2. Disk na jemné/hrubé mletie
3. N6z

4. Spirala (3nek)

5. Dutina pre Spiralu s hrdlom
6. Lievik (nasypnik)
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Pouzivajte tlacny valec.

* Nadmerné plnenie neurychli proces mletia. Hrozi prehriatie zariadenia.

e Zariadenie nepouzivajte nepretrzite dlhu dobu (max. cca 4 minuty).
Moze sa prehriat.

e Zariadenie je vybavené tepelnou poistkou, ktora pri prehriati zablokuje
chod motora. V takomto pripade bude dalSie pouzivanie mozné az za
cca 60 minut. V pripade potreby dihSej prevadzky prestarite zariadenie
pouzivat, nechajte vzdy motor cca 30 minut vychladnut a potom pokracujte
V praci.

* Pred pomletim nechajte mrazené potraviny riadne rozmrazit.
Mé&so nakrdjajte na 2,5 cm Siroké pruzky.

* Pomocou tlaéného valca zlahka pretlacte potraviny, naraz len jeden kusok.
Netlacte silno — mohli by ste poskodit mlyncek.

Spatny chod

Ak sa mlynéek pocas pouzivania zastavi alebo upcha, vypnite ho.
Niekolko sekund podrzte prepinac I/O/R v polohe spatného chodu R
(Revers), aby sa upchaté potraviny uvolnili. V tejto polohe sa Spirala otaca
opacne. Odpojte zariadenie od elektrickej siete a odstrante vSetky upchaté
potraviny.



Priprava kebbe

Kebbe je tradi¢né jedlo zo stredného vychodu: krokety zo zmrazeného alebo
Cerstvého jahnacieho mésa a pseni¢ného bulguru s plnkou z mletého masa.

Zostavenie zariadenia pre pripravu kebbe

1 Vyskrutkujte vonkajSiu skrutku a do dutiny pre Spiralu nasadte Spiralu,
disky na vyrobu kebbe (plastové).
Dodrzte poradie: najskor viozte Spiralu, potom disky na vyrobu kebbe.

2 Naskrutkujte vonkajSiu skrutku spat Uplne na doraz a potom ju uvolnite cca
o 1/4 otacky, aby bolo otaCanie Spiraly volné.

3 Nakoniec na plniacu Cast dutiny pre Spiralu nasadte lievik.

Priprava kebbe

1 Polozte robot na rovny a pevny povrch (stél, drez) a pod ¢ast vystupu
namletej potraviny polozte vhodne velkd nadobu.

2 Prepinacom I/O/R zapnite zariadenie a prepinac¢ vykonu nastavte na
vhodny vykon.

3 Do lievika vkladajte pripravenu zmes a tlaCte ju dnu pomocou tlacného
valca.

Recept na pripravu kebbe

Vonkajsia vrstva

500 g jahnacieho alebo baranieho mésa bez tuku, nakrgjané na

pruzky

500 g pSenicného bulguru, umyty a scedeny

1 mala cibula, jemne nakrajana

Dolezité

PSenicny bulgur pouzite hned po ocedeni. Ak ho nechate vysusit, mbze
zvySit zatazenie mlynCeka na méso, ¢o by mohlo spdsobit poskodenie
pristroja.

1 Pomocou jemného disku pomelte striedavo davku mésa a pSenice.
2 PremieSajte. Potom premieSajte eSte dvakrat.

3 ZamieSajte cibulu do zmesi.

4 Pomocou nadstavca na vyrobu kebbe ju pretlacte.
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Pinka

400 g jahnacieho mésa, nakrajané na pruzky

15 ml (1 pol. lyz.) oleja

2 stredne velké cibule, jemne nakrajané
5-10ml (1 - 2 Caj. lyz.) mletého nového korenia
15 ml (1 pol. lyz.) hladkej muky

sol a Cierne korenie

1 Pomocou jemného disku pomelte jahnacie maso.
2 Usmazte cibule do zlatohneda.
Pridajte jahnacie maso.
3 Pridajte zvysné ingrediencie a povarte 1 - 2 minuty.
4 Odstrante vSetok nadbytocny tuk a nechajte vychladnut.

Dokoncenie
1 Pomocou nadstavca na vyrobu kebbe pretlacte zmes na cesto.
2 Nakrajajte ju na dizku 8 cm.
3 Uzatvorte trubicu stlacenim jedného jej konca.
VilaCte trochu plnky (nie prilis vela) do druhého konca, potom ho
uzatvorte.
4 Fritujte v hordcom (190°) oleji asi 6 minut alebo do zlatohneda.



Plnenie klobas

Zostavenie zariadenia na plnenie klobas

1 Vyskrutkujte vonkajSiu skrutku a do dutiny pre Spiralu nasadte Spiralu, disk
na plnenie a nakoniec trubicu na plnenie klobas.
Dodrzte poradie: najskor viozte Spiralu, disk a nakoniec trubicu na plnenie
klobas.

2 Naskrutkujte vonkajSiu skrutku spat Uplne na doraz a potom ju uvolnite cca
o 1/4 otaCky, aby bolo otaCanie Spiraly volné.

3 Nakoniec na plniacu Cast dutiny pre Spiralu nasadte lievik (nasypnik).

Plnenie klobas

1 Polozte robot na rovny a pevny povrch (stél, drez) a na koniec trubice na
plnenie klobas nasunte Crievko alebo umelld nahradu.

2 Prepinacom I/O/R zapnite zariadenie a prepinac vykonu nastavte na
vhodny vykon.

3 Do lievika vkladajte hotovu klobasovu zmes a tlacte ju dnu pomocou
tladného valca. Crievko pridrziavajte rukou, aby bolo plnenie rovnomerné
podfa vasich poziadaviek.

Recept na pripravu bravéovych klobas
2,5 kg bravCoveho bboCikak

2,5 kg bravCoveého pleca

5 stracCikov cesnaku

- mleté Cierne korenie

- sol

- mleta Cervena paprika

- mleta rasca

- bravCové Creva

1 Pomelieme bravCovy bok a plece na velkych dierkach.

2 Pridame pretlaceny cesnak, korenie, sol, rascu, mletd papriku (podfa chuti)

3 Nachystame si ¢reva (preplachneme studenou vodou).

4 Na robot dame trubicu na plnenie klobas (16). Na trubicu natiahneme
Crevo a plnime.

5 Kazdych cca 15 - 20 cm naplnené Crevo tri-Styrikrat otoCime. Raz v jednom
smere, raz v opacnom.

6 Po naplneni dame na chladné miesto oschnut aspon na dva dni

7 Dame vyudit, alebo klobasy upecieme/uvarime.
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Rozobratie mlynéeka a demontaz prislusenstva

1 Vyskrutkujte vonkajSiu skrutku a z dutiny pre Spiralu vyberte Spiralu, ndz,
vlozeny disk (pripadne tiez trubicu na plnenie klobas alebo disky na
pripravu kebbe).

2 / plniacej Casti dutiny pre Spiralu vyberte lievik a tlacny valec.

3 Kruzok zaistenia mlynCeka (17) posunte do lavej polohy (pri pohlade
spredu) a vytiahnite dutinu pre Spiralu (10) von z otvoru.



Tipy pre rézne funkcie

Miesenie
Zostavte zariadenie na miesenie. Pouzite nadobu robota a miesiace noze.

Spracuvana potravina Mnozstvo na jednu davku
mukové cesto/Makky syr max. 300 g
vajcia max. 5 ks

Poznamky (miesenie):
- Miesiace noze musia byt v mise esSte pred vlozenim potraviny.
- Standardny interval na miesenie: 30 - 180 sekund.

Priprava krémovych pokrmov
Zostavte zariadenie pre mixovanie. Pouzite nadobu mixéra.

Spracuvana potravina Mnozstvo na jednu davku
vajcia 2 ~ 5 ks (€as: 30 ~ 70 sekund)
makky syr 125 ~ 350 ml (Cas: 20 sekund)

Poznamky (mixovanie):

- Mixér mbzete pouzit na zmieSanie syru a vajec a na rychle vytvorenie
majonézy alebo pudingov.

- Mixér nepouzivajte na miesenie cesta.

Prehlad pre upravu potravin a odporuc¢ané druhy
potravin

Mixovanie

Do misy vlozte vSetky potraviny sucasne a mixujte. Pouzivajte podla potreby
polohu prepinaca P. Tekutiny pridavajte cez hrdlo na kryte.

Odporucané potraviny: omacky, Salatové dresingy, polievky, natierky

UplIné rozmixovanie - mixér

Potravinu najskor prekrojte na mensie kusky (cca 2 cm) a mixujte. Pouzivajte
podla potreby polohu prepinaca P. Tekutiny pridavajte cez hrdlo na kryte.
Potravinu vyberajte z misy stierkou.

Odporucané potraviny: varené méaso, surove a varené ryby a hydina, ovocie
a zelenina, oriesky na maslo, detské pokrmy

Miesenie - miesiaci hak

Potraviny vliozte do misy (1 salku). Spracuvajte postupne par sekund. Podla
potreby pridavajte tekutinu. Spracovanie nepredizuijte.

Odporucéané potraviny: kolace, pizza a cukrovinarske cesto, plnky
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Cistenie a udrzba

Robot

Misu, kryt, disky, noze, hriadel, tlacCiaci prvok a stierku umyvajte v teplej vode
so saponatom, utrite ich a opatrne vysuste. Casti nenechavajte mokré.

Na Cistenie Ziadnych prvkov nepouZzivajte rozpustadla ani drsné Cistiace
prostriedky.

Casti umyvajte ihned po pouziti, aby na nich neprischli zvysky potravin.

Hak a noze umyvajte kefkou na riad. Neponarajte ich rukami pod vodu, mézu
byt ostré.

Casti zariadenia neumyvajte v umyvacke riadu.

Nikdy nenamacajte zakladnu ani motor vo vode alebo inej tekutine!
Zakladnu s motorom a sietovu Snuru poutierajte suchou handrickou.

Motor je namazany trvanlivou vazelinou. NevyZaduje mazanie.

Nikdy neskladujte pridavné Casti s nasadenymi krytmi. Pri nasadeni krytu
dochadza k vytvaraniu tlaku. Kryt tiez brani odvetravaniu zapachu z nadob

a dokladnému vysuseniu.

Upozornenie: Niektoré Casti su velmi ostré. Manipulujte s nimi opatrne.
Skladujte ich mimo dosahu deti.

Mixér

Po dokoncéeni mixovania odpojte zariadenie od elektrickej siete. Z nadoby
odstrante zvysky potravin. Naplnte nadobu vodou s roztokom saponatu a
zatvorte nadobu krytom. Zapojte zariadenie do elektrickej siete a mixujte na
najvyssom vykone.

Ak je to potrebné, postup zopakuijte.

Casti zariadenia neumyvajte v umyvacke riadu ani vo vriacej vode. LoZisko na
mixovacich nozoch je namastené trvanlivou vazelinou. Tato sa vSak vo vriace;
vode postupne odstranuje. Nasledne méze dojst ku skrateniu zivotnosti
loziska.

Nikdy nenamacaijte zakladriu ani motor do vody alebo do inej tekutiny!
Zakladnu s motorom a sietovu Snuru poutierajte suchou handriCkou. Na Cistenie
Ziadnych prvkov nepouzivajte rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

Mlynéek na maso

Na Cistenie samotného zariadenia pouzivajte len mierne navlihcenu
handriCku.

Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

Casti umyvajte v teplej vode so saponatom, utrite ich a opatrne vysuste.
Casti nenechavajte mokré.

Na Cistenie Ziadnych prvkov nepouZzivajte rozpustadla ani drsné Cistiace
prostriedky.

Disky, n6z, $piralu, lievik a dutinu pre Spiralu umyvajte ihned po pouziti, aby
na nich neprischli zvysky potravin (maso, zelenina).

Casti zariadenia neumyvajte v umyvacke riadu.



Upozornenie

Nikdy nenamacajte celé zariadenie do vody alebo do inej tekutiny!
Zakladnu s motorom a sietovu Snuru poutierajte suchou handrickou.
Motor je namazany trvanlivou vazelinou. NevyZaduje mazanie.

Zariadenie vyhovuje smerniciam Europskej spolo¢nosti pre odrusenie
a nizkovoltovu bezpecénost a bolo vyrobené podla najnovsich predpisov
bezpecnostnej techniky.

Pravo na zmeny vyhradené!
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