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VsSeobecné bezpecnostné upozornenia

Pred uvedenim tohto zariadenia do prevadzky si pozorne precitajte
tento navod na pouzitie!

Odlozte si tento navod na pouzitie so zaruénym listom, pokladnic¢ny blok

a krabicu s vnutornym obalom pre pripad reklamacie vyrobku!

Zariadenie je ur¢ené vyhradne na pouzivanie v domacnosti. Nejde o

o profesionalne zariadenie.

Ked' zariadenie nepouzivate, Cistite ho alebo ked sa vyskytne porucha,
zariadenie odpojte z elektrickej siete. Zariadenie vypnite otoCenim
ovladaca nastavenia teploty aj ¢asu do poléh OFF. Sietovu Snuru odpajajte
potiahnutim za koncovku. Nikdy netahajte za samotnu sietovu Snuru.

Aby ste predisli urazu elektrickym pruadom deti, nenechavajte ich nikdy bez
dozoru s elektrickym zariadenim. Zvolte také umiestnenie zariadenia, aby
bolo mimo dosahu deti. Nezabudnite pri tom na to, Zze zariadenie je mozné
stiahnut aj za volne pristupnu sietovu Snuru.

Kontrolujte pravidelne sietovu Snuru, ako aj samotné zariadenie. Pri vyskyte
akéhokolvek poskodenia sa zariadenie nesmie pouzivat.

Zariadenie nerozoberajte. Opravu prenechajte na autorizovany servis.
Nevystavujte zariadenie ani sietovu Snuru poésobeniu tepla, priamemu
slne€nému Zziareniu, vihkosti, mechanickému poskodeniu ostrymi
predmetmi ani inym nepriaznivym vplyvom.

Zariadenie pouzivajte len spdsobom popisanym v navode.

Zariadenie nepouZivajte vonku.

Zariadenie nesmie prist do styku s dazdom, vodou alebo inou tekutinou.
Zariadenie neponarajte do vody. Zariadenia sa nedotykajte vihkymi ani
mokrymi rukami.

Ak zariadenie navlhlo alebo je mokré, okamzite odpojte sietovu Snuru

z elektrickej siete. Nesiahajte do vody!

Zariadenie pouzivajte len na stanoveny ucel.

Pred prenasSanim zariadenia nechajte zariadenie uplne vychladnut.

Olej vnutri zariadenia mdze byt horuci.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i hladina oleja nepresahuje nad znacku MAX.
Prazdne zariadenie bez oleja alebo inej naplne nezapinajte.

Nevylievajte horuci olej. Pred vyliatim nechajte olej uplne vychladnut.

Po dokonceni fritovania a pred otvorenim krytu najskér podvihnite fritovaci
késS a chvilu vyCkajte, aby poklesol vnutorny tlak.

Pred upravou potraviny mierne osuste. Do horuceho oleja neponarajte
mokré potraviny.



*Tento spotrebi¢ mbzu pouzivat deti od 8 roku veku a starsie, ak sa
im poskytuje dohlad alebo sa im poskytnu instrukcie tykajuce sa
pouzivania spotrebi€a bezpeCnym spdsobom a ak rozumeju prislusnému
nebezpecenstvu. Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu,
pokial nie su starSie ako 8 rokov a to pod dohladom. Drzte spotrebi€ a
Snuru mimo dosahu deti, pokial maju menej ako 8 rokov.

*Tento spotrebi¢c mdézu obsluhovat osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti, ak sa
im poskytol dohlad alebo inStrukcie tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpecnym spdsobom a porozumeli prislusSnym nebezpecenstvam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom.

Zvlastne bezpecnostné upozornenia

* Pocas prevadzky majte zariadenie pod neustalym dozorom! (Riziko vzniku
poziaru!)

 Kovové diely sa vyrazne zahrievaju. NEBEZPECIE POPALENIN!

e Zariadenie nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetov (napr. zaclony,
drevo atd.).

Nebezpecie urazu elektrickym pradom.
Pred odobratim krytu odpojit od siete.

POZOR: Neodstraruijte kryt pristroja, hrozi Graz elektrickym pridom.
Vo vnutri pristroja sa nenachadzaju Ziadne diely, ktoré
mdZe opravovat osoba pouzivajica zariadenie.

Akukolvek opravu prenechajte autorizovanému servisu.

Producent

ORAVA retail s.r.o.
Seberiniho 2

821 03 Bratislava
Slovenska republika

Distributori

ORAVA retail s.r.o. ORAVA retail sales s.r.o. ORAVA retail Sp. z 0.0.
Seberiniho 2 Ostravska 494 ul. Kaczyniec 12
821 03 Bratislava 739 25 Sviadnov 42-600

Slovenska republika Ceska republika Polska

Odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni - nariadenie Eurépskej tnie 2002/96/EC a upravujtce
problematiku separovaného zberu odpadu
Toto oznacenie na zariadeni alebo jeho obale znamena, Ze sa nesmie likvidovat v netriedenom
komunalnom odpade. Odovzdajte ho do zberného strediska na recyklaciu a likvidaciu odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravna likvidacia nespdsobi negativne vplyvy na Zivotné
prostredie a zdravie obyvatelstva. Prispejete tak k ochrane a k zlepSeniu zivotného prostredia.
Toto zariadenie je oznacené podla eurépskeho nariadenia 2002/96/EC o elektrickom odpade a
elektronickom vybaveni (WEEE). Tato smernica tvori rdmec celoeurdépskej odévodnenosti o zbere a
recyklacii elektrického odpadu a elektronického vybavenia.
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Charakteristické viastnosti

Multifunkény hrniec nie je bezna fritovacia nadoba.
Je to univerzalne zariadenie s 8 funkciami.
Multifunkény hrniec zvladne nasledovné upravy pokrmov:

1. BOIL (varenie)
TradiCné varenie vajec, cestovin, ryze, masa, hydiny a zeleniny.
2. STIR FRY (smazenie)
|dedlne pre rézne Speciality a soté.
3. HOT POT (ohrev)
Ohrev jedla.
4. SLOW COOK (pomaly var)
Absolutne dokonalé pre ,extra pomalé“ varenie.
5. FRY (vyprazanie)
Vyprazanie mésa, syra, zeleniny atd’.
6. GRILL (grilovanie/pecenie)
TradiCné pecenie mésa a zeleniny.
7. STEAM (varenie v pare)
Zdravy spdsob upravy Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny, hydiny, vajec,
cestoviny atd.
8. DEEP FRY (fritovanie)
Vyborné hranolCeky, fritovana zelenina atd.

* Hrniec ma takmer Stvorcovy pédorys, Co umoznuje efektivnu usporu
priestoru.

» VonkajSie steny su teplovzdorné.

e Zariadenie obsahuje sklenenu pokrievku.

» Pokrievku, ponorny kés aj vnutornu nadobu je mozné vybrat, aby sa dali
jednoducho Cistit.

e Zariadenie disponuje svetelnym indikatorom a ovladacim panelom pre
nastavenia ¢asu a teploty.
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Popis Casti

Sklenena Gumovy lem
pokrievka pokrievky
Vyberatelna
vnutorna
nadoba
s neprilhavym _ ]
povrchom Slgfovy
/ privod
Telo zariadenia Ovladac _
nastavenia
teploty
Zakladna Ovlada¢
nastavenia
Casu

Cervena kontrolka Zelena kontrolka
napajania ohrevu
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Ovladac
nastavenia
teploty
(zvySovanie/
znizovanie
teploty
varenia)

Indikator

Popis ovladacieho panela

napajania
(Cerveny)

Indikator
teploty a
ohrevu
(zeleny)

Ovladac
nastavenia
casu
(zvySovanie/
Znizovanie
Casu varenia)



Priprava pred pouzitim

Zariadenie pocCas priprav nepripajajte do elektrickej siete.

Vyberte prislusenstvo (fritovaci kés atd’.) a pokrievku. Oplachnite ich vo
vlaznej vode. Vyberatelhu nadobu s neprilnavym povrchom naplrite trochou
vody a dékladne ju umyte.

Teleso zariadenia neponarajte do vody! Povrch vy istite handrickou
navlhéenou vo vode.
VSetky diely dékladne vysuste a nasadte koS a kryt.

Dodavané prislusenstvo

Zariadenie sa dodava s nasledovnym prislusenstvom.
Po rozbaleni skontrolujte, Ci ste dostali vSetky uvedené polozky:

K&S na fritovanie s rukovatou (1 ks)

Mriezka na varenie v pare (2 ks)

Naberacka s otvormi (1 ks)

Vidlicka na fondue (6 ks)

Pomécka na krajanie cibule na mesiaciky (1 ks)
Sietova Snura (1 ks)
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Prevadzka
Naplnenie olejom

Vnutornu nadobu vlozte do zariadenia a naplrite ju olejom. Na fritovanie

a smazenie odporucame pouzit vhodny fritovaci olej vhodnej kvality, pripadne
kvalitny pevny rastlinny tuk. Nikdy vSak nemieSajte olej s tukom. Nadobu
naplnte tak, aby hladina oleja nepresahovala nad znacku MAX.

Zakladné operacie

1. Pripojenie zariadenia k elektrickej sieti
Jeden koniec sietovej Snury nasunte do sietovej zasuvky na zakladni
zariadenia a druhy pripojte do zastréky elektrickej siete.

2. Nastavenie ¢asu

Otacanim ovladaca nastavenia ¢asu z polohy OFF nastavte Casovy interval
od 10 minut az do 120 minut. Rozsvieti sa Cerveny indikator POWER.
Pripadne mozete ovlada¢ nastavit do polohy ON, kedy bude zariadenie trvale
zapnuté a nebude sa pouzivat ¢asovac.

3. Zapnutie zariadenia

Otocte ovladac nastavenia teploty z polohy OFF a nastavte zelanu teplotu
od 80° do 240°. Rozsvieti sa zeleny indikator teploty (HEAT), ktory sa bude
rozsvecovat a zhasinat podla dosiahnutia nastavenej teploty.

4. Vypnutie zariadenia
Otocte ovladaé nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovlada¢ nastavenia
casu do polohy OFF.

Upozornenie:
Spravna teplota a Cas varenia zavisia od mnohych faktorov, ako je hmotnost
porcii, ich rozmer a tvar a pod.



Hlavné funkcie varenia
1. BOIL (varenie)

Naplrite nadobu vodou tak, aby prekryla potravinu.

Nastavte ovladac¢ nastavenia teploty na 220 - 240° a vyc¢kajte na var.

Na ponaranie potraviny do vriacej vody mdzete pouzit fritovaci kos.
Potravinu varte podla potreby.

Neustéale kontrolujte, &i je v nadobe dostatok vody. Nadobu neprepiiajte.
Voda méze vyvierat von.

Varenie cestovin

Naplnte nadobu vodou podla odporuc¢ania na baleni cestovin, pridajte trochu
oleja a sol. Nastavte ovladac nastavenia teploty na 220 - 240° a vyCkajte na
var. Prazdny kos ponorte do vriacej vody. Pridajte do koSa cestovinu a varte
s otvorenou alebo zatvorenou pokrievkou, kym sa cestovina neuvari.

Po dokonceni otocte ovlada¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.

2. STIR FRY (smazenie)

Vyborny rezim na pripravu soté alebo réznych inych pokrmov. Vyborné
vysledky dosiahnete pri smazeni s otvorenou pokrievkou. Do vyberatelnej
nadoby vlejte malé mnozstvo rastlinného oleja a nastavte ovlada¢ nastavenia
teploty na 180 - 220°.

Cas nastavte na cca 10 - 20 minut podfa mnoZstva a rozmerov kuskov
potraviny.

Ked' je olej horuci, pridajte potravinu a smazte, kym nedosiahnete Zelany
vysledok. Na mieSanie pouzivajte drevenu alebo teploodolnu plastovu
varesku, najlepsie dodavanu naberacku s dierami.

NEPOUZIVAJTE KOVOVE NASTROJE!

Po dokonceni otocte ovlada¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tieZ ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.

Bez pouZzitia pokrievky dosiahnete rovnaké vysledky ako pri pouzivani
tradi€nej panvice wok. Pri pouziti pokrievky bude mat potravina vyssiu vihkost
(ako pri duseni) - vyber zalezi na vas.

Pri pouZiti pokrievky je varenie rychlejSie.

Upozornenie:
Varenie nikdy nezacCinajte bez oleja alebo bez malého mnozstva vody!
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3.HOT POT (ohrev jedla)

Do vnutornej nadoby vlozte ohrievana pokrm (napriklad polievka).

Zatvorte pokrievku a nastavte ovladac¢ nastavenia teploty na 120 - 140°.
Nastavte Zelany Cas.

Po dokonceni otoc¢te ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.

4. SLOW COOK (pomaly var/mierny var)

Do vnutornej nadoby vlozte potravinu a nalejte vodu podla receptu.

Zatvorte pokrievku a nastavte ovladac¢ nastavenia teploty na 120 - 140°.
Nastavte zelany Cas. NajlepSie vysledky sa dosiahnu pri dihSom pomalom
vareni pri miernej teplote (ak chcete varit rychlejSie, pouzite rezim varenia
(BOIL)).

Varte vzdy aspon podla minimalnych ¢asov uvadzanych v danom recepte.
Po dokonceni vyskusajte pokrm. V pripade potreby pokracujte vo vareni, ¢im
dlhsie varite, tym jemnejSie bude upravené jedlo.

Aby sa udrzala potrebna teplota a vihkost, neodporucame otvarat pokrievku
prilis Casto.

Kontrolujte, €i je v nadobe dostatok vody (aby prekryla varenu potravinu).

Po dokonceni otoc¢te ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.

Rady k pomalému vareniu:

1. Varte dostatoCne dlho. Tento rezim je citlivy, takze dIhsi Cas neznehodnoti
jedlo.

2. Pred varenim nie je potrebné potravinu osmazit, s vynimkou, ak ju chcete
zbavit nadmerného tuku. Ak vSak chcete jedlo predsmazit, urobte tak v inej
nadobe a potom pokracujte vo vareni.

3. Varenie niektorej Cerstvej zeleniny (mrkva, zeler a pod.) méze trvat niekedy
dlhsie ako varenie urcitych druhov masa. Dodrzujte udaje v receptoch.

4. Pri vareni omacok, polievok, duseni a pod. neplnte nadobu viac nez cca 3
cm pod horny okraj.

5. Morské produkty, ryby, ryza, cestoviny a iné lahké potraviny sa varia rychlo.
Pridavajte ich teda do vareného pokrmu az neskor.

6. Casy varenia sa vzdy lisia podla viacerych faktorov.

Sledujte dané recepty a hlavne €asy zistujte praxou.

7. Pri pomalom vareni sa pracuje s idealnou teplotou na upravu vajec (krémy
a pod.). Na mieSanie pouzivajte drevenu alebo teploodolnu plastovu
varesku.

NEPOUZIVAJTE KOVOVE NASTROJE!



5. FRY (vyprazanie)

Do nadoby nalejte malé mnozstvo oleja, nastavte ovlada¢ nastavenia teploty
na 180 - 220° a pocCkajte na dosiahnutie teploty.

Potom vlozte do horuceho oleja maso, zeleninu, syr alebo rezne v trojobale a
pod. a vyprazajte, kym nebude pokrm hotovy.

Po dokonceni otoc¢te ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.

6. GRILL (grilovanie/pecenie)

Tento profesionalny spdsob varenia sa pouziva dihé roky.

Maso sa zvyCajne pecie na zelenine (alebo slanine) a po zhnednuti masa sa

prilieva trocha vody. Maso pravidelne obracajte.

Dve zakladné pravidla su: Vacsie kusy masa sa pecu dlhsie (pocitajte cca

10 minut na 1 cm hrubky).

Podlievat treba teplou vodou v objeme cca 1 objemu masa.

Nastavte ovladac nastavenia teploty na 220 - 240°, nastavte pozadovany cas,
pridajte potravinu podla receptu a pecte podla receptu.

Dosiahnete tak vyborné vysledky.

Predpecenie méasa a ryb dohneda

Pre takyto sp6sob varenia tiez nastavte ovlada¢ nastavenia teploty na

220 - 240°. Ak chcete, aby méso zhnedlo, do nadoby pridajte malé mnozstvo

oleja, masla alebo tuku. Opecte maso zo vSetkych stran. Ked' je méso hnedé,

odkvapkajte z neho tuk a pokracujte v uprave podla receptu.

Po dokonceni otoc¢te ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.
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7.STEAM (varenie v pare)

Do vnutornej nadoby vlozte dodavanu mriezku na varenie v pare a nadobu
naplnte takmer po mriezku vodou. Parenu potravinu mézete polozit priamo na
mriezku, alebo do fritovacieho kosa, ktory polozite na mriezku.

Nastavte ovladac nastavenia teploty na 200 - 240° a zatvorte pokrievku.

Aby nedoslo k opareniu, pokrievku prilis ¢asto poCas varu neotvarajte a pri
vyberani potraviny davajte pozor.

Po dokonceni otoc¢te ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez ovladac
nastavenia ¢asu do polohy OFF.




8. DEEP FRY (fritovanie)

Fritujte vzdy s uzatvorenou pokrievkou. Do rozpaleného oleja nikdy
nepridavajte vodu ani mokré potraviny. Aj malé mnozstvo vody spésobi
okamzity var oleja a hrozi popalenie.

Pouzivajte kvalitny olej vhodny na upravy pri vysokych teplotach.

Fritovanie na pevnych tukoch sa neodporuca. Rychlo sa prepali.

Predohrev trva cca 30 minut. Pockajte, kym sa nedosiahne nastavena teplota.
Pocas fritovania méze nastavena teplota poklesnut, vtedy bude indikator
teploty (HEAT) svietit, az kym sa nastavena teplota opat nedosiahne.
Vnutornu nadobu naplite olejom po zna¢ku MAX (2,7 litra), ktoru
neprekracuijte.

Nastavte ovladac¢ nastavenia teploty na 180 - 220° a zatvorte pokrievku.
Pockajte na dosiahnutie teploty, opatrne otvorte pokrievku a do rozpaleného
oleja pomaly ponorte kéS s vlozenou potravinou. Pokrm sa bude fritovat,
mdbzete nastavit ¢as podla receptu alebo popisu na baleni. Pripadne fritujte,
az kym nebude jedlo uplne hotové. V takomto pripade vSak nastavte ovladac
nastavenia ¢asu do polohy ON.

Upozornenie:

* Snazte sa fritovat rovnaké kusky potraviny. Budu sa pripravovat
rovhomerne.

* Pred fritovanim vysuste potraviny od vody.

» K&S ponarajte do rozpaleného oleja. Potravina sa nebude lepit.

* Olej mbzete pouzivat opakovane, po fritovani ho v8ak vzdy vy istite (po
priprave morskych produktov ho vSak radSej z dovodu zapachu vymerite).

* Po fritovani olej prelejte do inej nadoby a mézete ju oznacit Stitkom s datum
a druhom fritovanej potraviny.

* Po dokonéeni otoéte ovladac¢ nastavenia teploty do polohy OFF a tiez
ovladac nastavenia ¢asu do polohy OFF. Zariadenie odpoijte z elektrickej
siete.
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Dvojité fritovanie

Ak chcete dosiahnut pekny hnedy a chrumkavy povrch potraviny, najskor

ju urcity Cas fritujte pri nizSej teplote. Potom potravinu vyberte a nastavte
maximalnu teplotu. Po dosiahnuti teploty ponorte ks na kratky ¢as znova do
rozpaleného oleja.

Existuju dva postupy fritovania. Fritovanie vSeobecnych potravin a fritovanie
obalovanych potravin (napr. v trojobale).

Fritovanie vSeobecnych potravin

1. Po dosiahnuti nastavenej teploty opatrne otvorte pokrievku a do kosa vlozte
maximalne osusené potraviny. K&6S by mal byt pri vkladani potraviny vzdy
von mimo nadoby.

2. Ponorte k6s do oleja a zatvorte pokrievku.

3. Priebeh fritovania kontrolujte cez sklenenu pokrievku.

4. Po dokoncCeni fritovania opatrne mierne podvihnite pokrievku, aby sa
pomaly uvolnila para. Pri uplnom odkladani pokrievky vSak budte opatrni,
lebo aj po chvili existuje v nadobe horuca para.

Po otvoreni pokrievky vyberte kS, otoCte ovladacC nastavenia teploty
do polohy OFF a tiez ovladac nastavenia ¢asu do polohy OFF.
Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

Fritovanie obalovanych potravin

Pri tomto spdsobe méze dochadzat k prilepeniu potraviny ku kosu, preto

treba fritovat velmi opatrne.

1. Po dosiahnuti nastavenej teploty ponechajte k6S ponoreny a otvorte
pokrievku.

2. Surovu potravinu obalte v trojobale a zlahka z nej odstrarte nadbyto¢nu
struhanku. Pomocou vhodného nastroja (vidlicka, klieste) velmi zlahka
ponarajte potravinu do oleja, takto trojobal mierne stvrdne, kym déjde
k jeho kontaktu s mriezkou kosSa, takze sa ku kosu neprilepi.

3. Zatvorte pokrievku a fritujte.

Cas nastavte pred ponorenim ko$a s potravinou do oleja.

Cas fritovania uvedeny v prehlade na nasledujucej strane je orientaény
a zavisi od mnozstva fritovanej potraviny. Presné ¢asy potrebné pre
fritovanie konkrétnych potravin ziskate praxou.

4. Po dokonceni otocte ovladac nastavenia teploty do polohy OFF a tiez
ovladac nastavenia ¢asu do polohy OFF. Zariadenie odpoijte z elektrickej
siete.



Prehlad Casov a tepl6t potrebnych na spravne fritovanie
Casy fritovania a teploty uvedené v tomto prehlade su orientacné a znac¢ne
zavisia od mnozstva fritovanej potraviny. Presné Casy a teploty potrebné na

fritovanie konkrétnych potravin ziskate praxou.

~

Potravina Hmotnost/ks | Teplota | Cas
Hranolky z Cerstvych zemiakov | 800 g 190 °C 10 - 12 min.
Zmrazené hranolky 800 g 190 °C 13 - 18 min.
Ryby 300 g 170 °C 4 - 6 min.
Slede (pIny k6S) 190 °C 2 - 3 min.
Cerstvé filé obalované 400 190 °C 5 - 15 min.
Mrazené filé obalované 400 170 °C 10 - 15 min.
Maso

Mrazena faSirka 4 150 °C 4 - 6 min.
Porciované kura (malé/stredné kusky) | 500 g 170 °C 15 - 20 min.
Porciované kura (velké kusky) | 500 g 170 °C 20 - 30 min.
Mrazené telacie rezne 500 g 170 °C 4 - 9 min.
Cerstvé kura obalované 600 g 170°C | 15 min.
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Rady k pouzivaniu zariadenia

Vzdy pouzivajte vhodny fritovaci olej vhodnej kvality.

Nepouzivajte margarin, maslo ani olivovy olej.

Pred nastavenim teploty skontrolujte mnozstvo upravovanej potraviny.
Predvarené potraviny fritujte pri vy$Sej teplote nez surové potraviny.
Zariadenie nepouzivajte pod kuchynskymi policami, ktoré mézu branit
manipulacii s pokrievkou.

Fritujte pozorne. Potravina ma byt zlatohneda, inak méze byt surova.
Zariadenie skladujte vychladnuté, prazdne a Cisté.

Takto bude vzdy pripravené na prevadzku.

Kazda potravina obsahuje urc¢ité mnozstvo vody. Po ponoreni do horuceho
oleja vznika para. Para odchadza po odkryti pokrievky, davajte preto pozor
na oparenie.



Cistenie a udrzba zariadenia

Pred cistenim odpoijte sietovu Snuru z elektrickej siete a zariadenie nechajte
uplne vychladnut.

1. Cistenie pokrievky

Pokrievku pravidelne Cistite vodou ako bezny skleneny riad. Nepouzivajte
Ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky. M6zete ju umyvat v
umyvacke riadu. Pri Cisteni pokrievky mézete zlozit gumovy lem po obvode
pokrievky.

2. Cistenie ko$a, prisluenstva a nadoby s neprilnavym povrchom
K&S, nadobu a prislusenstvo Cistite vodou s miernym roztokom saponatu.
Po Cisteni kéS a prislusenstvo dokladne vysuste.

Po uplnom vychladnuti oleja vyberte koS a olej z nadoby vylejte.

Nadobu naplnite teplou vodou a vy istite ju. Neposkriabte jej povrchovu
upravul!

Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

3. Cistenie povrchu zariadenia

Teleso zariadenia nikdy neponarajte do vody ani do inej kvapaliny! Na Cistenie

povrchu zariadenia a ovladacich prvkov pouzivajte len mierne navihéenu
handri¢ku. Nepouzivajte ziadne rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

Technické udaje

Napajanie: 230 V/50 Hz
Prikon: 1500 W

Kapacita nadoby: ccasl

Rozmery (S xV x H): 330 x 360 x 260 mm
Hmotnost: 3,8 kg

Pravo na zmeny vyhradené!
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