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Zoznam casti tlakového hrnca (pozrite obrazok):

1
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1
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1) Drzadlo so systémom otvérania One-hand
) Klipsnovy dostickovy mechanizmus

) Poistka pretlaku

) Pokrievka tlakového hrnca

) Celustovy uzaver veka hrnca s tesnenim
) Klipshovy mechanizmus

) Tesniaci silikonovy krizok

8) Nadoba hrnca

9) Masivne rukovati

0) Vzduchovy ventil

1) Pracovny (tlakovy) ventil

2) Tlakovy riadiaci mechanizmus

3) Digitalny casovac

~N O U W N

11 12 ]

10

L =

|




B3 Gratulujeme ku kiipe tlakového hrnca CUIRE znacky LAMART by Piere Lamart — vyrobeného z prvotriednej nehrdzavejticej
ocele 18/10 a velmi odoIného plastu. Pred prvym pouZitim si pozorne precitajte tieto pokyny, vratane pozndmok,

a ulozte ich na dalSie pouZitie! Kvoli zaisteniu bezpecnosti a dlhej Zivotnosti tohto tlakového hrnca bol na vyrobu pouZity materidl vysokych
Standardov. Difame, Ze vds jeho pouZivanie bude tesit.

IDENTIFIKACIA

Vyrobca: Zhejiang Duobao Industrial&Trade Co., Ltd.
Typ/objem: DSD22 type 5L

Pracovny tlak I (bar): 60 kPa

Pracovny tlak Il (bar): 80 kPa

Maximalny povoleny tlak (bar): 160 kPa

CHARAKTERISTIKA

Tlakovy hrniec CUIRE je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejlicej ocele 18/10 — poskytuje jednoduchd a hygienicku pripravu pokrmov.
Tlakovy hrniec je vybaveny masivnymi ichytkami a drzadlom veka vyrobeného z odolného plastu, ktory nepali.

Tlakovy hrniec je vybaveny bezpecnostnym a pracovnym ventilom, ktoré zarucuju maximélne bezpecie pri pouzivani vyrobku pod tlakom.
Sendvicové dno tlakového hrnca mé vynikajice termoakumulacné vlastnosti a teda na varenie je potrebné iba

minimum vykonu spordka a umoZiluje tak Usporu energie. Tlakovy hrniec je vhodny na vietky typy spordkov: plynovy,

halogénovy, elektricky, sklokeramicky a indukény.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

1. Pred prvym pouZitim si, prosim, precitajte pozorne névod.

2. Stlakovym hrncom by nemali manipulovat osoby, ktoré nie sii zozndmené so spdsobmi jeho pouZitia.

3. Tlakovy hrniec nikdy nenechdvajte bez dozoru pocas fazy varenia, kedy je pod tlakom.

4. Ak budete tlakovy hrniec pouzivat'v blizkosti deti, budte obzvIast opatrni. Manipuldcia s tlakovym hrncom detimi
je zakdzana.

5. Tlakovy hrniec pouZivajte iba na Ucel rychleho varenia, na ktory je urceny. Pocas varenia manipulujte s tlakovym hrncom
opatrne — nedotykajte sa hortcich casti nddoby.

6. Pred kazdym poufZitim skontrolujte stav a funkénost poistného ventilu, requlacného ventilu aj tesniaceho krazku.

7. Zddvodu nahromadenia tlaku v nadobe pri vareni je délezité pred kazdym pouZzitim hrnca pevne zavriet pokrievku, zaistit
a pozorne si precitat pokyny pre pouZitie a bezpecnostné pokyny v ndvode. Ak tak neurobite — nesprévne pouZzitie moze
viest k poraneniu 0s6b alebo poskodeniu hrnca.

8. Tento tlakovy hrniec je vybaveny ukazovatelom tlaku. Sledujte tinik pary z requlacného ventilu — to je zndmka
dostatocného tlaku vndtri hrnca. Tlakovy hrniec musite nechat pred jeho otvorenim vychladnit. Nahromadeny tlak
sa musi uvolnit, inak sa tlakovy hrniec nebude dat otvorit.

9. Nikdy neprekracujte uvedend minimélnu kapacitu hrnce (= tekutina + varené potraviny).

10. Nikdy neprekracujte uvedent maximalnu kapacitu hrca (= tekutina + varené potraviny). Pliite tlakovy hrniec vidy na
2/3 objemu nédoby pri priprave potravin, ktoré zva&Suji svoj objem, ako su strukoviny, ryZa, cestoviny (pri vareni cestovin
pred otvorenim hrncom zatraste, aby ste sa vyhli vymrteniu potravin), zelenina a pod. Nikdy nevarte bez pouZitia vody.

11. Vtlakovom hrnci nevarte potraviny zabalené do papiera, tkaniny, pripadne obalov z plastového materidlu. Pri uvareni
potravin, pri ktorych doslo k zvacSeniu objemu napr. mdso s kozou, hovadzi jazyk atd., dévajte vZdy pozor na prepichnutie
obalu — hrozi nebezpecenstvo oparenia.

12. Tlakovy hrniec pouZivajte iba na zdrojoch tepla uvedenych v pokynoch pre pouZitie.

13. Tento tlakovy hrniec pouZivajte iba na ucely rychleho varenia, na ktoré je uréeny. Je mozné ho pouzivat taktiez ako
normalny hrniec, bez pokrievky. Nikdy ho nepouZzivajte v beznej rire ani v mikrovinnej rire.

14. Pod tlakom sa nesmie tlakovy hrniec nikdy pouZivat na opekanie alebo smaZenie na oleji.

15. Tlakovy hrniec nikdy nepouZivajte v rure, pretoze by sa mohol poskodit.

16. Dbajte na dodatocné poznamky tykajtice sa pripravy Specialnych potravin.



17. Tlakovy hrniec vdy drZte za rukovati.

18. Ak je tlakovy hrniec stale hortci, mdZete s nim manipulovat'iba so zvySenou opatrnostou a drzat ho iba za rukovat
na hrnci, nie na pokrievke. Na ochranu prstov pouZite navyse utierku.

19. Nikdy sa tlakovy hrniec nesnazte otvorit'silou. Pred otvorenim tlakového hrnca si overte, Ze tlak dplne klesol.

20. Pri uvoliiovani pary drzte ruky, hlavu aj telo mimo dosahu pary.

21. Pokrievka tlakového hrnca nie je vhodnd do umyvacky riadu.

22. Poutivajte vzdy ORIGINALNE nahradné diely. Mali by ste pouZivat'iba origindlne prislusenstvo a nahradné diely alebo
pokrievky a nadoby, pretoZe st navrhnuté prave pre tieto tlakové hrnce.

23. Ak st nutné opravy, kontaktujte vas zakaznicky servis.

24. Skvny na dne tlakového hrca je mozné lahko odstranit pomocou citrénu alebo octu.

25. V ziadnom pripade nepouZzivajte na Cistenie hrubé Cistiace prostriedky ani drotenky.

26. Tieto pokyny pre pouZzitie dobre uschovajte.

27. Bezpelnostné zariadenie Ziadnym sposobom neupravuijte, inak hrozi riziko oparenia. Pri uvolfiovani pary drZte ruky, hlavu
aj telo mimo dosahu pary.

28. Zdeformované alebo akokolvek poskodené tlakové hrnce alebo prisluSenstvo by ste za Ziadnych okolnosti nemali pouZivat.

29. Davajte si pozor, aby ste neprisli do styku s horticou parou.

NAVOD NA OBSLUHU:

Pred prvym pouzitim: Z tlakového hrnca odstraite vietky ochranné prvky, strhnite a ocistite vSetky samolepky. Omyte vetky sticasti teplou
vodou s dostatoCnym mnoZstvom sapondtu a riadne osuste.

Pred kazdym pouzitim: Skontrolujte vzdy vietky bezpecnostné prvky: pracovné aj bezpecnostné ventily — [ahkym napruzenim zistite funkcny
stav. Ventil by sa mal vzdy vratit do pdvodnej polohy.

Prevadzkové instrukcie:

1) Otvorenie

Systém One-hand je revolucny otvdraci mechanizmus. Jednou rukou z polohy zavretia otoite drzadlo do polohy otvorenia.
Celuste sa s cvaknutim otvoria a uvolnent pokrievku je mozné odstranit zdvihnutim.

2) Uzavretie
Pokrievku polozte na hrniec. Ddvajte pozor, aby celuste boli otvorené. Potom jednou rukou opdt'z polohy
otvorenia otoCte drZadlo do polohy uzavretia a eluste s cvaknutim zovrd okraj hrnca.

3) VlozZenie potravin

Do hrnca vlozte potraviny, ktoré chcete uvarit (dodrzte minimalne mnozstvo tekutiny). Minimadlna hladina tekutiny a potravin

by mala byt asponi v 1/3 tlakového hrnca. Teraz pridajte v3etko, ¢o chcete uvarit. Ak potraviny napuciavaju, zvacSuju svoj objem alebo penia,
hrniec napliite iba do polovice, teda tekutina a potraviny nesmu presiahnut 1/2 tlakového hrnca. V3etkymi

ostatnymi potravinami mozete hrniec naplnit az do 2/3 celkového objemu hrnca (tekutina + potraviny).

4) Nastavenie stupna
| = mierne varenie
I =rychle varenie

5) Priprava sporaka
Spordk nastavte na najvyssi stupen. Varenie v tlakovom hrnci zacina po umiestneni nddoby na sporék. Hned'ako z pracovného ventilu zacne

evvs

6) Varenie a uvolnenie pary
Vypustite pomaly a postupne paru alebo vyckajte, az tlak iplne klesne.



Pomaly otocte tlakovy ventil z polohy Il do polohy I na par sekind a nasledne do polohy na uvolhenie taku .

A
Nikdy neotacajte pracovny ventil z polohy Il do polohy na uvolnenie tlaku~17.

A
Ak varite na stupni |, moZete otocit priamo z polohy | do polohy na uvolnenie tlaku~T7.
VAROVANIE: Unikajtica para je extrémne hortica. DalSie sposoby znizenia tlaku st popisané na nasledujticich strankach.

7) Ukoncenie varenia

Pred otvorenim tlakového hrnca vyckajte, az vyprchd vetka para, potom moZete tlakovy hrniec vypnut. MoZete otvorit pokrievku a opatrne
vybrat potraviny.

VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvérajte nésilim, nddoba méZe byt stéle hortca.

POISTNE SYSTEMY A POKRIEVKA

Tento tlakovy hrniec vam prindsa vela vyhod a bezpecnostnych prvkov:

Tlakovy ventil nastavitelny na dva rdzne stupne spolu s pokynmi a ¢asovou tabulkou varenia je mozné niekedy pouZit ako vodidlo. Preto md
tento tlakovy hrniec tlakovy ventil s dvoma stupriami tlaku. Vyhodou st nasledujtice ukazovatele, ktoré umoznia podla velkosti a mnozstva
potravin, ktoré chcete uvarit, nastavit tlak v hrnci individualne pomocou ventilu. Nazrite do ¢asovej tabulky na konci tohto ndvodu, kde
ndjdete zakladné nastavenie. Budete varit ovela zdravsie. VaSe potraviny budu pripravené vynimocne Setrne, pretoZe ich budete varit kratSie
a v pare bez kyslika. Kazdd usetrend mintita znamend uchovanie délezitych vitaminov, Zivin a minerdlov. Vase uvarené jedlo bude lepsie
chutit. Varenim bez kyslika v znacnom rozsahu zachovéte chut

a prirodnu farbu vasej zeleniny. Budete varit rychlejie a usetrite cas aj energiu. Pouzivanim tohto tlakového hrnca usetrite

az70 % casu, ktory ste doteraz stravili varenim. Navyse usetrite energiu, az 60 % v pripade nadob s dlh3im casom varenie

evve

a30-40%v pripade nadob s krat$im ¢asom varenia. DalSie bezpecnostné prvky si popisané nizsie.

TLAKOVY VENTIL:

na nepretrzité variabilné nastavenie varenia. Ventil automaticky udrzuje tlak a teplotu na pozadovanom nastaveni:
Poloha | (mierne varenie) - 60 kPa - priblizne 113 °C

Poloha Il (rychle varenie) - 80 kPa - priblizne 120 °C

Tlakovy ventil sa da dalej nastavit do polohy na uvolnenie tlaku a do polohy na Cistenie ventilu. Bezpecny tlak je 1,6 baru
(160 kPa) — ventil sa otvéra a tlak sa uvoliiuje, maximalny povoleny tlak pre tento tlakovy hrniec je: 2,7 baru (270 kPa).

POISTNY VENTIL:

Pocas zvySovania tlaku v hmi vidno CERVENY ukazovatel tlaku (pretlakové zétka), v tej chvili je hrniec uzamknuty (nikdy sa nepokisajte
otvorit pokrievku silou).

Ak ukazovatel'tlaku nevidno, v hrnci uz nie je tlak. MoZete ho otvorit. Ak by z akychkolvek dovodov regulacny ventil neuvolfioval tlak, tak ako
mé, ventil sa otvori v stilade s predpisanymi hodnotami.

SYSTEM OTVARANIA/ZATVARANIA JEDNOU RUKOU:

Pokrievku otvorite a zatvorite oto¢enim drZadla v hornej Casti pokrievky, a to jednou rukou . Nésledne po otoceni drzadlom moZete pokrievku
z hrnca zloZit, pripadne neskor ju opat vratit na nadobu. Varovanie! Pred otvorenim z hrnca uvolnite vetku paru — nikdy sa nesnazte hrniec
otvorit silou!

BEZPECNOSTNE OKIENKO
Doplnkovym bezpecnostnym prvkom je bezpecnostné okienko v pokrievke. V pripade nadmerného tlaku
v hnci tesniaci krizok vyboci do tohto okienka a para tak moze uniknut.

i

POKRIEVKA S TESNIACIM KRUZKOM
Tesniace krazky sa opotrebovévajti a v pripade potreby musia byt vymenené za nové.
DOLEZITE: PouZivajte iba nase origindlne tesniace krizky.



POUZITIE DIGITALNEHO CASOVACA:
Casovac je jedno ovladacie tlacidlo s moZnostou nasleduijticich funkcii: zapnutie, spustenie odpocitavania, restart, vypnutie.
1) Casovac je vidy v rezime vypnutia. Na jeho spustenie staci 1 stlacit tlacidlo. Ak na ¢asovaci nenastavite dal3i krok
60 sekund — casovac sa automaticky vypne.
2) Po Starte Casovaca nastavujete kazdym dalSim stlacenim tlacidla 1 mindtu do maximdlneho nastavenia odpoctu
30 minut. V pripade urychlenia nastavenia ¢asovaca je mozné tlacidlo podrzat dlhSie nez 1 sekundu na upravenie
odpocitavania. Casovac zatne odpocitavat nastavenie zhruba po 2 sekundach (displej sa rozblikd).
3) Pocas odpocitavania je mozné zastavit ¢as jednoduchym stlacenim tlacidla. V pripade podrZania tlacidla min. na
2 sekundy dojde k vynulovaniu ¢asovaca — teda resetu systému. Ak casovac dalej nepouZijete, za 60 sekind sa automaticky vypne.
4) Po ukonceni odpocitavania zaznie 2x zvukovy signal alarmu.
Prvy zvukovy signél znie medzi 1. a 20. sekundou po odpocte. V nasledujtcich dal3ich 10 sekundach (medzi 21. a 30. sekundou) sa casovac
odmlci. Druhy signél potom znie medzi 31. a 50. sekundou po ukonceni pouZitia. Ak po druhom signdli nebudete dalej pokracovat v nastave-
ni dal3ej funkcie ¢asovaca — opat'sa po 60 sekundach automaticky vypne.
Pocas zvukovych znameni moZete stlacenim tlacidla prerusit alarm a uvediete tak zariadenie znovu do stavu 0 — reset.
UPOZORNENIE: Casovac nesmie prist do kontaktu s priamou vodou. V pripade Cistenia a umyvania pokrievky tlakového hmea vyberte
najprv casova¢ mimo dosahu, aby nedoslo k jeho poskodeniu.

NADOBA

HRNIEC:

Tento hrniec — atraktivneho a nadcasového vzhladu — je vyrobeny z vysokokvalitnej 18/10 antikorovej uslachtilej ocele, [ahko sa udrzuje a je
mozné ho umyvat v umyvacke riadu (BEZ POKRIEVKY). Bez pokrievky ho je mozné pouZzivat taktiez ako normalny hrniec.

SENDVICOVE DNO HRNCA:
Super silné dno vhodné pre v3etky typy sporakov. Je dplne stabilné, garantuje tie najlepsie tepelné vlastnosti a Setri energiu.

PODROBNY PROCES VARENIA

PRED ZACATIM VARENIA:

Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze bezpecnostny zaistovaci systém, tlakovy ventil aj tesniaci krizok su cisté a tiplne funk¢né. Najma sa
uistite, Ze je mozné pohybovat bezpecnostnym ventilom na spodnej strane pokrievky. Pomocou Spicatého predmetu skontrolujte, Ze sa cap
volne pohybuije (proti tlaku pruziny). Hrniec napliite dostatocnym mnoZzstvom tekutiny, aby mohla vzniknt potrebnd para (vodou, vyvarom
alebo omackou).

VAROVANIE: Vidy pouZite dostatocné mnozstvo tekutiny. NIKDY nenechdvajte hrniec,varit na sucho”. Teraz pridajte v3etko, ¢o chcete uvarit.
Tekutina a potraviny urcené na varenie by mali dosahovat aspori do 1/3 hrnca. Maximélne do 1/2 v pripade potravin, ktoré napudiavajt
alebo penia. Maximélne potom do 2/3 v pripade v3etkych ostatnych potravin. Sleduijte, prosim, vZdy stupnicu na vndtornej strane hrnca.
Skontrolujte, Ze medzi potravinami uréenymi na varenie a pokrievkou s bezpecnostnym ventilom je dost miesta.

VARENIE v tlakovom hrnci je tak jednoduché. ..

1) Zvolte pozadovany stuperi varenia pomocou tlakového ventilu: Nastavte stupen tlaku - I= mierne varenie
alebo Il = rychle varenie

2) Spordk nastavte na najvyssi stupen.

3) Tlakovy hrniec s nastavenym stupfiom tlaku postavte na platfiu a zapnite ju na najvyssi stupef. So zvySujlicim sa tlakom
sa objavi cerveny cap poistného ventilu (pretlakova zatka). Od tejto chvile nesmiete hrniec otvorit.

4) V zdvislosti od toho, ako je hrniec plny, bude trvat dosiahnutie nastaveného stupiia tlaku. Tym je moment, kedy zacne
para nepretrZite unikat z tlakového ventilu. Aktudlny cas varenia zacina prave od tohto okamihu. V tejto chvili by ste mali

5) Po dokonceni varenia: spordk vypnite.

6) Pomaly postupne vypustite paru alebo vyckajte, az tlak tpIne klesne. Pomaly otocte tlakovy ventil z polohy Il do polohy

AN A
urcenej na uvolnenie tlakuXt7. Neotacajte rovno z polohy I do polohyt7. Najskdr otocte z polohy Il do polohy |, vyckajte



par sekind a potom pokracujte otocenim z polohy | do poIohy \I7". Ak varite na stupni I, mdZete otoit rovno z polohy I do polohy”\fﬁ.
VAROVANIE: Unikajtica para je velmi hortca — chrérite sa pred popéleninami a oparenim svojej tvdre, tela alebo rik.
7) Pred otvorenim tlakového hrnca vyckajte, az vyprchd vietka para, potom méZete tlakovy hriec odomknit. MéZete
odstranit pokrievku.

VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvarajte ndsilim. Po dokondeni varenia spordk vypnite, nechajte iplne klesnut tlak v hnci. ZloZte hrniec zo
sporaka a postavte ho na vhodny povrch. Tlak mozZete uvolnit nasledujticimi 3 spdsobmi:

1) Nechajte hrniec vychladnut: Vyckajte, az Cerveny cap poistného ventilu Gplne zmizne. Toto je odporticany sposob
pre kasovité alebo peniace potraviny.

2) Pomaly prepnite tlakovy ventil z polohy Il do polohy”\’!? Neprepinajte ventil rovno z polohy II'do polohy \17°. Najskor
prepnite z polohy Il do polohy I, vyckajte par sekiind a potom prepnite z polohy | do polohy \I7°. Ak varite na stupni |,
moZete otocit rovno z polohy | do polohy'\"\f.

VAROVANIE: Unikajdca para je extrémne hordca.

3) Rychle uvolhenie tlaku: Podrzte hrniec pod studenou tecticou vodou a nechajte vodu pomaly stekat po pokrievke (nie len
po plastovych Castiach), az sa Cerveny cap (pretlakova zatka) bezpecnostného ventilu dplne strati z dohladu. Hrniec
nekladte do vody Hned ako Gplne zmizne Cerveny cap (pretlakové zdtka), je hrniec odtlakovany. Teraz nastavte tlakovy

ventil do polohy \I7". Po vypusteni vetkej pary moZete tlakovy hrniec otvorit.
VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvarajte silou a nikdy nezasahuijte do bezpe¢nostnych systémov. Hrniec je mozné otvorit iba vtedy, ak uz
nie je pod tlakom.

UDRZBA A OSETRENIE

Tlakovy hrniec vycistite a umyte po kazdom pouZiti teplou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. NepouZivajte Ziadne hrubé, abrazivne
ani leptavé (istice alebo prostriedky obsahujuce chlér.

Nédobu tlakového hrnca je mozné umyvat v umyvacke riadu — POKRIEVKU NIE.

CISTENIE NADOBY

1) Riad vZdy umyte v teplej vode so sapondtom, aby ste odstranili v3etky necistoty. Vyrobok oplachnite a osuste. Nasledne
potrite kvapkou oleja na zachovanie kvality povrchu. Papierovou utierkou odstréite prebytocny olej (o3etrujte takto
vyrobok pravidelne a udrZujte tak riad v perfektnom stave).

2) Uistite sa, Ze velkost platnicky spordka zodpoveda velkosti vasho vyrobku a nie je Sirsia ne okraje riadu, ¢im zabranite
nadmernému opéleniu vonkajsieho povrchu. VyuZite termoakumulacné vlastnosti riadu, ktoré umoziujd dihsie drzanie
tepla v nadobe a tieZ tsporu energie.

3) Nikdy nenechdvajte riad na platni bez dozoru. Pred ocistenim nechajte riad vychladndt.

4) Na odstrénenie lahkych Skvin po vareni (pripalenie) — Casto farebne fialové aZ hnedé — nechajte riad odmocit v teplej
vode so sapondtom a nsledne utrite dosucha makkou handrou. V pripade Skvfn v hrndi ohrejte trochu bieleho octu
a potom umyte beznym spdsobom. Tieto Skvrny v3ak v Ziadnom pripade neznizujd vlastnosti produktu.

5) Odporticame na antikorovy povrch nepouzivat kovové nacinie a nekréjat jedlo v hrcoch.

6) Antikorovy riad sa velmi dobre udrZuje a Cisti, pri ruénom umyvani pouzivajte iba méakké handry a hubky, ktoré
neposkriabu dany povrch. NepouZzivajte agresivne chemické produkty. Umyvanie v umyvacke riadu je mozné IBA
V PRIPADE NADOBY, NIE POKRIEVKY — pozor v3ak na tvrdost vody a pouZitie prilis agresivnych istiacich prostriedkov,
ktoré mozu viest k zmene farby povrchu riadu. Tieto zmeny v3ak neobmedzuj funkénost ¢i zdravotni neskodnost riadu.

7) Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku zaohchddzajte s riadom opatrne a snazte sa neposkriabat jeho povrch.

TESNIACI KRUZOK
Tesniaci kraZok vycistite jeho oplachnutim pod teplou tecticou vodou a jeho osusenim, hned'ako tesniaci krizok stvrdne (hned'ako zacne
hnednit), mali by ste ho vymenit.



POKRIEVKA A POISTNY VENTIL

Je potrebné preplachnut'a oplachnut pod tedcou vodou v pravidelnych intervaloch podla varenia.

TLAKOVY VENTIL

Cistenie tlakového ventilu: oddelte plastovy vrsok. To urobite stlacenim ventilu dole a jeho Gplnym otocenim dolava. Ventil teraz mozete
zdvihnut a zloZit smerom nahor z jeho tchytky. Ocistite ho pod tecticou vodou a nasadte spat.

Prosim, uistite sa, Ze ventil pri vrateni spat zapadol spat do drézok, a pootocenim upevnite.

DRZADLA
Na distenie staci vzdy iba oplachnut vodou. Priebezne kontrolujte pevnost rukovati na tlakovom hrnci. Ak by ste zistili, Ze je rukovat uvolnend,

dotiahnite ju pomocou skrutkovaca.

SKLADOVANIE
Tlakovy hrniec by ste po jeho umyti a osuseni mali skladovat na Cistom, suchom a chranenom mieste. Nekladte pokrievku na hrnieca

nezatvdrajte ju, iba ju na hrniec polozte hore nohami alebo volne mimo nédoby.

CASTO KLADENE OTAZKY
Ak privedenie k varu trva dlho:
* Platiia nie je dostatocne hortica — zapnite ju na maximum
Ak Cerveny cap poistného ventilu nevylieza (pretlakova zatka) a z ventilu pocas varenia neunikd para:
® Pocas prvych par mindt je to Gplne normélne (az sa hromadi tlak)
® Ak tento stav zotrvava, skontrolujte nasledujice:
a) jeplatia dostatocne hortica? Ak nie, zvyste vykon
b) je v hrnci dost tekutiny? Ak nie, dopliite podla poZiadavky
@) je tlakovy ventil nastaveny na | alebo 117 Ak nie, ucirite tak
d) je tlakovy hrniec spravne zavrety? Ak nie, ucirite tak
e) nie je poskodeny tesniaci kriZok alebo okraj hrnca? Prosim, prekontrolujte
Ak Cerveny cap poistného ventilu (pretlakovd zdtka) pocas varenia vylezie a z tlakového ventilu neunikd para:
 Podrzte tlakovy hrniec pod studenou tecticou vodou, aby ste zniZili tlak
o (Otvorte tlakovy hrniec
o Vycistite tlakovy ventil a poistny ventil
Ak para unikd okolo pokrievky, skontrolujte:
® Je pokrievka spravne zavreta? Ak nie, ucinte tak
Je sprdvne nasadeny poistny krizok?
o Stav poistného krizku (v pripade potreby ho vymerite)
® Su pokrievka, poistny ventil a tlakovy ventil Cisté? Ak nie, vycistite ho
® Je okraj hrnca v poriadku? Ak je poskodeny, tlakovy hrniec nepouZzivajte, obrétte sa na servis
Ak nie je mozné otvorit pokrievku
e Skontrolujte, i poistny ventil tplne klesol. Ak nie, uvolnite zvyskovy tlak.
o \/ pripade potreby schladte tlakovy hrniec tecticou studenou vodou
Ak sti varené potraviny nedovarené alebo naopak prevarené, skontrolujte: Dlzka varenia (prilis kratka alebo prilis dlha):
o \/ykon platne
© Spravne nastavenie tlakového ventilu
® MnoZstvo tekutin
Ak sti varené potraviny pripalené v hrnci:
® Pred Cistenim hrnca nechajte zvysky odmocit — nésledne odstranite.
o NepouZzivajte Ziadne leptavé Cistice alebo prostriedky obsahuijtice chlér.



CASOVA TABULKA VARENIA

Dizku varenia ovplyviiuje vzdy viacero faktorov. Nizie popisané informacie preto pouzivajte ako vodidlo, ale aktudlny cas varenia sa
moze iSit'v zavislosti od vasho tlakového hrnca, pouzivaného sporaka, mnozstva alebo kvality potravin.

DRUH CAS V MIN. STUPEN POUZITIA
5 Strukoviny — dopredu namocené

SOSOVICA covvvvrnrvvesnessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 2037 30 MINcecciverrireeeriressssiessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses Stupen I
HEBS0K ....vvveveeeeeeeeeeses e ressessssssssssssssssssssssssssssssssssssns 2027 30 MIN.cvvvveererrsresensssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen I
Fazula (dopredu NAMOCENE) ..........cveeerrvversnrrrrersnereseessnnne 35240 MIN c.crvvverrerrrresenssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen I

Zelenina varena/dusena
ANANES (PIALKY)..ovrvveerserrrressrrrsessssesessssssssessssssssssssssseenes 07 8 MM coovrrrrvvrrrrrreesresessessssesssssssessssssssssssssssssssssssssens Stupen |
ATECOKY covvvvevevvesrreensseeesesssssiissssssssssssssssssssssssssssssssssenes T AZ9 MM covrrevereereeessssessiessessssssssssssssssssssssssssssssssssssesss Stupen Il
Biela ryZa (dlhozrmna)...........eeeeeeeeeemmnseressenssnssssesssesssnnnns BN crrvvvvvrresenesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses Stupen Il
Biela ryza (Krdtkozrnna)..........coevvveemerveeessnssssessnssssesssnsseseenns 0 MN.eerrrreveesenssseesssessssesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns Stupen I
ZEMIAKY..covnnrvveeerrieessesiessssssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssnns 1O MN.cetttrreveserresessssssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssnss Stupeni I
BIOKOIICA .vvvvverveeerseevenssesessssesesssssesesssssssssssssssssssssnsees 576 MIN coorrrrerererreesessessesssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssens Stupen |
BrOSKYNE (SUSENE).......oourrereesmrreressssesessssssssssssssssessssssees BAZ T MM cotrerrreeeesssesesesissessessssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen |
ZEIEIOVA VL. sessssssessssssssssssnnes 527 MIN cootrrrrererrrissseiiesssisssssesssssesssssssssssssssssssssssssssssess Stupen I
CIDUIA (COLA) covvvveererrrreesserrreesseserseessessssesssssssesssssssssssssnsseens 1O MMttt sssessssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssss Stupen I
GITONY covvvverreerseessesnssesssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssees 3AZ 5 MIN cerrrrerrrereesssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen |
FAZUIOVE STIUKY .vvvvvvreveerereverseeeenssseeeesssesssssssssssssnnes 02Z TOMIN ceccvvvverrreeesssnesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss Stuperi I
Hnedd ryZa (dIhozrmnd) ..........eevveereeeceerseeirsceiiesseinnns 12 MMttt sesessssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssss Stuperi I
Hnedad ryZa (KratkoZrnng) .........vceeeeeemnereeeeveenmsssssesssssssannnns T2 MM errverierrssseressesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssees Stupen Il
HUDY coonrevvteeercsessssssissssssssesssessssssssssssssssssssssssssssssssnsssess 8AZ TOMIN ceovrvvveeeererereesessesesssssssssssssssssesssssssssssssssssnsssses Stupeni |l
Hrozno (na pripravu marmelady) ...........coeeereeeermereeeesssnnenes 2ZAMINY covorrrrieeessrsesssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss Stupen |
SPAMGIA.cvverrerrveererrevesssseseessssesssssssssssssssssssesssssssssssssssssenns AMINY oot sssssssssssssssssssessssssssseses Stupen |
JADIKG oo rensees 3AZ 5 MINcovvteerveersveseessresssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses Stupen |
Jahody (na pripravu marmelady) ..............ccooeeeerveeeeeeesmnnne 27 A MINY coorrrervverssessessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses Stupen |
KUKUPIENY KIAS <..vvvveooeeeeeeereeseesessesessessssssssssssssesssssssssssnnsees 20 MN.cerrrrrrererreressesssssesesssssessssssssssssssssssssesssssssssssssssssnns Stupen |l
KQIfIO ...ooovvvverevessresssiess s ssseessssssssssssssssssssssssssessssnnes Stupen I
MAFNUIE.....oorreeeerreeieceeesssesssssssssessssssssessssssssesssssnes 27 mi Stupen |
MIKVA c.oooovvessveesesisesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 210 mi Stupen Il
Pomarance...... Z5mi Stupen |
Pretlak............. Stupen |
Rajské jablka Stupen Il
RuZickovy kel Stupen |
QUIKIA...eeooeeeesceeessereensseessessesessessssssssesssssssssssssees Stupen Il
Spenét (Cerstvy alebo mrazeny) nasekany ..............cccoveee.. 3AZAMINY corrrrerieessesssesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes Stupen |
Vigna Cinska (fazula cierne 0ko)..............reereveersemsrreessnnnens 1282 15 MIN coorrreeereeeeesssssessessssssssssssssssssssssssssssssssssnssess Stupen Il
ZEIENINOVA ZMES ..ooovveverrrreersreesssreesssseessssesessssesessssanes 10QZ 12 MIN coorrrteerveerreeesresssesesseesssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen Il
KQPUST ..vvcvveerevesseesssiesssissssessssssssssssssssssssssssssssesssssnns 5827 MINoovorerrrenrsrseessisesssesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssnesses Stupen |
Cestoviny
MAKAIONY ...cc.evevvverereesensssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssens 1282 15 MIN oo sssssssessssssssssssssssssssssssssnsess Stupen Il
SPAGRLY c..vvverrverrrieseressiessssssssssse s ssssssssssssssssssanes 1282 T5 MM cotrrtreirseressssesesssessssssssssssssssssssssssssssssssssenes Stupen Il
Maso a hydina
Hovadzie kocky 25 mm (700 g)........ccvmrrrevermmrereeesmneeseessnne 257 30 MM cvvvvrrrrrrersssreesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupeni |l
Hovddzie (bdcik, cerstvé alebo konzervované) 900 — 1400035 Z 40 MIN .........mrrvvemrrveemsssensssssssssssssssssssssssssssssssssssssenes Stupen i
Hovadzie (Kratke rebrd)...........ooeerreveesmeerrvesssnssssessesssssssnnns 2027 25 MINcovvvveerevvesenssssesseesssssssessssssssessssssssssssssssesssssens Stupen Il
JANNACHE oo sssesssssssssssssssssssssssssssens 257 30 MINcvvverrrrereesenssssessssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen Il
KaCKa (SEVITKY) covvveesereereesssrssesssssesesssssssssssssssssssssssssssnns 257 30 MINcvvvverrrrrresssnssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen Il
Kacka (celd) 1400 — 1800 Gu...veerunrvveesmmrrreessmnensesssnsessessnns 3087 35 MM ccevvvvvrrrrrerssreseessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Stupen Il
Kurca (celé) 900 — 1400 g .....cvverrrvveerereerriesnsesesesssesnsseees 250230 MINccvvorireeersreesssressssssses s ssssesssssssssssssssssssssssees Stupen i
KUFACie KOCKY w..vvvvveeeumnrereeeeesssseseessensssssssesssssssssssssssssnns 207 25 MM c.ovvvvvvrrerreresseesssessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssns Stupen Il
Ryby a morské plody

HOMAr 700 — 9000........cvvveuerveerrrersssnesessssssssssssssssssssensees 10QZ T2 MIN coorrterrieeeresessesesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssenss Stupen Il
KQPOX.....vooreveeersreeeseieesssvessssiesnnns 8az 10 min Stupen |
MAKIEIQ ......oooeeeerirees s ssssessseaons 0374711111 PO Stupen |
MUSIE ..ot sseseeseess s ssssesssssssssessssssssessssssssnssees 6 Z 8 MM covvvrerrvrveessrsseseesssssssesssssssessssssssssssssssssssssssssssensses Stupen Il

Steak z10s0sa (ribka 5 Cm)........ceevvvveeenrrreeesnesseressesserenns BAZ 6 MINcceenrevveeeeresesesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses Stupen |



REKLAMACIA, UDRZBA

Dodrzujte presne vsetky ustanovenia uvedené v navode. Hrniec je urceny iba na domdce pouzitie. Dodrzujte zasady pre tdrzbu
antikorového tlakového hrnca, jeho zasady oSetrovania a Cistenia, vratane frekvencii. Beznd tdrzba a opravy, ktoré mozu byt
vykonané pouzivatelom a nie je nutné kontaktovat servis. Pri poruseni tesniacej gumy, systému ventilov alebo inej poruche kon-
taktujte svojho predajcu alebo priamo servisné strediska spolonosti Fast CR, a. s. Aktualny zoznam néjdete na www.fastcr.cz.

ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytovand predizend 5-ro¢nd zéruka platna diiom nékupu vyrobku.
Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:
® vyrobok nebol riadne pouZivany alebo bol pouzivany v rozpore s ndvodom na obsluhu,
e vyrobok bol zmeneny alebo opravovany neautorizovanym servisom pripadne pracovnikom alebo neboli pouzité
pri oprave originalne diely,
® poskodenie bolo sposobené padom alebo iderom.

ZARUCNY LIST

Na tento vyrobok je poskytovand zarucnd lehota 60 mesiacov od kupy vyrobku. Zéru¢nd lehota zacina diiom predaja. Zarucny list
je nutné predlozit's platnym potvrdenim o kipe daného vyrobku. Poskytnutim zaruky nie si dotknuté prava kupujtceho, ktoré sa
vztahuju ku kdpe veci, a to podla zvlaStnych pravnych predpisov. Ostatné vztahy medzi preddvajicim a kupujicim sa riadia podla
platnych ustanoveni obcianskeho zakonnika.

VYROBOK (Nazov/¢islo vyrobku/EAN):

DATUM PREDAJA:

PREDAJCA (obchodny nazov a adresa):

PECIATKA A PODPIS PREDAJCU/PREDAJNE:

Tento zérucny list je nutné predloZit vZdy pri kazdej reklamdcii.
Zarucny list vzdy starostlivo uschovajte.
Zarucny list je platny iba Citatelne a riadne vyplneny, s peciatkou a podpisom predajcu/predajne, datumom predaja, adresou
predajcu/predajne a informéciami o artikli.
Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:
® vyrobok nebol riadne pouZivany alebo bol pouzivany v rozpore s ndvodom na obsluhu,
® vyrobok bol zmeneny alebo opravovany neautorizovanym servisom pripadne pracovnikom alebo neboli pouZité pri
oprave originalne diely,
e poskodenie bolo sposobené padom alebo iderom.
e vyrobok bol opotrebovany beznym uzivanim okrem materidlovej chyby.
Oprdvnend reklamaciu uplatnite u svojho predajcu / v predajni, kde ste dany vyrobok kdpili, alebo priamo v servisnych stredis-
kéch spolocnosti Fast CR, a. s. Aktudlny zoznam néjdete na www.fastcr.cz.



