SILIK



(&3 NAVOD K POUZITI
Pted prvnim pouzitim:
Umyjte horkou vodou s trochou myciho prostredku a osuste. Povrch potfete tenkou vrtsvou tuku nebo oleje.

Poutziti v elektrické a horkovzdusné troubé:
1. Napliite formu téstem
2. Vlozte formu do trouby — odoldvaji teploté do + 230°C
3. Po upeceni vyjméte a nechte chladnout 5 — 10 min.
4. Preklopte formu a oddélte hotovy pokrm

UPOZORNENI
Nikdy nepouZivejte:
- nliZ nebo ostré predméty
- hrubé nebo abrasivni prostredky k ¢isténi

Veer

DOPORUCENI:
- Aby si forma udrzela svou nepfilnavost, doporucujeme ji vloZit asi na 10 min. do vrouci vody, zvIasté po peceni
lepivych tést
-\ pfipadé, Ze peceme néco s malym mnozstvim tuku, miizeme zlepsit nepfilnavost formy slabou vrstvou tuku
nebo poprasenim kakaem nebo moukou
- Tvary i objemy forem odpovidaji tradicim, takZe je mozné pouZzivat obvyklé recepty
- Po CiSténi abrasivnim prostfedkem nebo hrubou houbou je nutné formu umyt varici vodou a nanést tenkou vrstvu tuku
- lyrobek Ize pouzivat do teploty 230°C.

POZOR!
Pfi nespravném poutZiti nese riziko poskozeni uzivatel sam.

Mnohostrannost pouziti forem

Formy mohou byt pouzivany pro viechny druhy recepti:

koldce, buchty, dorty, pizzy, dezerty, zapecené téstoviny nebo brambory, kufata, maso, zelenina, ovoce, puddingy,
rosoly aj.



