SILIK



23 NAVOD NA POUZITIE
Pred prvym pouzitim:
Umyte hortcou vodou s trochou umyvacieho prostriedku a osuste. Povrch potrite tenkou vrstvou tuku alebo oleja.

Poutzitie v elektrickej a teplovzdusnej riire:
1. Naplite formu cestom
2. Vlozte formu do riry — odolavaju teplote do +230 °C
3. Po upeceni vyberte a nechajte chladnit'5 — 10 min.
4. Preklopte formu a oddel'te hotovy pokrm

UPOZORNENIE
Nikdy nepouZzivajte:
- n6Z alebo ostré predmety
- hrubé alebo abrazivne prostriedky na istenie
- forma alebo podlozka nesmie prist do styku s priamym ohfiom alebo platnickou varica

ODPORUCANIA:
- Aby si forma udrzala svoju neprilnavost, odporticame ju vloZit asi na 10 min. do vriacej vody, obzvlast po peceni
lepivych ciest.
-\ pripade, Ze pecieme nieco s malym mnozstvom tuku, moZeme zlepsit neprifnavost formy slabou vrstvou tuku
alebo poprasenim kakaom alebo mukou.
- Tvary i objemy foriem zodpovedajti tradicidm, takZe je mozné pouzivat obvyklé recepty.
- Po Cisteni abrazivnym prostriedkom alebo hrubou hubou je nutné formu umyt vriacou vodou a naniest tenk
vrstvu tuku.
- lyrobok je mozné pouzivat do teploty 230 °C.

POZOR!
Pri nespravnom poutziti nesie riziko poskodenia uzivatel sam.

Mnohostrannost pouZitia foriem
Formy sa mdzu pouzivat na vietky druhy receptov:
kolace, buchty, torty, pizze, dezerty, zapecené cestoviny alebo zemiaky, kuratd, maso, zelenina, ovocie, pudingy, résoly a .



